OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

Czesc 1:Produkty zwierzece, mieso i produkty miesne, wedliny

LP

Nazwa asortymentu

J.m.

Szacunkowa ilos¢

2

Boczek naturalny wedzony extra- peklowany z
dodatkiem przypraw naturalnych, wedzony gorgcym dymem
w wedzarni tradycyjnej. Barwa czerwonobrunatna, smak
wyrazisty petny. Swiezy bez mrozenia, klasa |. Bez dodatku
konserwantow. Jakosc klasa |

kg

190

Antrykot ( migso $wieze — nie mrozone ), zapach swoisty,
charakterystyczny dla kazdego rodzaju migsa, konsystencja
jedrna i elastyczna. Jako$¢ klasa I

20

Cielecina b/k ( migso $wieze — nie mrozone ), udziec,
cielecina zadnia. Jakos$¢ klasa 1

Filet z indyka — miesnie piersiowe pozbawione skory,
kosci i sciegien, prawidtowo wykrwawione, bez przebarwien
i uszkodzen mechanicznych, oraz bez zanieczyszczeh
obcych i krwi, mieso $wieze, niemrozone bez moczenia.
Jako$¢ klasa |

kg

600

Filet z piersi kurczaka, Swiezy - miesnie piersiowe
pozbawione skory, kosci i Sciegien, prawidtowo
wykrwawione, bez przebarwien i uszkodzen mechanicznych
oraz bez zanieczyszczeh obcych oraz krwi, mieso $wieze,

bez moczenia, mieso niemrozone. Jakos¢ klasa |

kg

400




cze$¢ zasadnicza wieprzowiny, odcieta z odcinka szyjnego
poéttuszy, odcieta w linii oddzielenia glowy (z przodu), w
sktad karkéwki wchodzi tkanka miesna grubo witdknista,
poprzerastana ttuszczem i tkankg tgczng; barwa
ciemnorézowa, zapach swoisty, charakterystyczny dla
kazdego rodzaju miesa, konsystencja jedrna i elastyczna,
powierzchnia sucha i matowa, przekrdéj lekko wilgotny, sok
miesny- przezroczysty, dopuszcza sie nieznaczne
zmatowienie barwy miesa, bez moczenia, mieso swieze,
niemrozone. Jako$¢ klasa .

190

Kietbasa biata parzona - wieprzowa, parzona,
$rednio rozdrobniona, o specyficznym jasnym kolorze, z
migsa wieprzowego w naturalnym jelicie wieprzowym.
Jako$¢ klasa |

kg

30

Kielbasa sucha wieprzowo drobiowa (min. 80% mi¢sa),
smak i zapach charakterystyczny dla danego asortymentu,
aromatyczny, wyczuwalny smak i zapach uzytych
przypraw, niedopuszczalny jest smak i zapach $wiadczacy
o nieswiezo$ci lub inny obcy, krucha, delikatna, ostonka
scisle przylegajaca dajaca si¢ tatwo $ciagngc¢.Jakos¢ klasa I

kg

Kielbasa typu podwawelska (min 80 % migsa ), produkt
drobiowy, parzony, niewedzony, nie zawiera fosforanow,
delikatna w smaku, krucha. Jakos$¢ klasa I

kg

10

10

Kielbasa typu torunska (min 80 % migsa ), produkt
wieprzowy, parzony, niewedzony, nie zawiera fosforanow,
delikatna w smaku, krucha. Jakos$¢ klasa I

kg

16

11

Kietbasa wiejska minimum 95% miesa, aromatyczny,
wyczuwalny s- smak i zapach charakterystyczny dla danego
mak i zapach uzytych przypraw, niedopuszczalny jest smak
i zapach swiadczacy o nieswiezosci lub inny obcy, krucha,
delikatna, ostonka $cisle przylegajgca dajgca sie tatwo
Sciggnaé, zawierajgce nie wiecej niz 10 g tluszczu w 100
g/ml produktu gotowego do spozycia, niemrozona, swiezy
produkt. Jakos¢ klasa |

kg

145




12

Kurczak — $§wiezy cala tusza, oczyszczony, umyty bez
oznak zepsucia, 0 zapachu charakterystycznym dla
kurczaka §wiezego, skoéra bez przebarwien oraz bez
zanieczyszczen obcych. Jakos¢ klasa |

kg

220

13

Kurczak gotowany, wyrdb drobiowy, gruborozdrobniony,
parzonyo sktadzie fileta z kurczaka 85%.Jakos¢ klasa I

kg

10

14

Kurczak zagrodowy potéwki - wolno rosnacy ,
zywiony w 100% roslinng karmg bez GMO. Chowany bez
antybiotykéw.Prawidtowo wykrwawione, bez przebarwien i
uszkodzeh mechanicznych, oraz bez zanieczyszczeh
obcych i krwi, mieso $wieze, niemrozone bez moczenia.
Jako$¢ klasa |

kg

70

15

topatka wieprzowa bez kosci i golonki-
delikatne, soczyste mieso, barwa ciemnorézowa oraz
sredni przerost tluszczowy, bez skory, kolor jasno rézowy
do czerwonego, zapach swoisty charakterystyczny dla
migsa swiezego, bez przekrwien, bez pomiazdzonych kosci
, bez moczenia, niemrozony. Jakos$¢ klasa |

kg

50

16

Miesa szynka wieprzowa bez kosci (kulka) -
mieso chude, nie $ciegniste, dopuszczalny ttuszcz
miedzymiesniowy do 15%, niedopuszczalny tluszcz
zewnetrzny, bez skory i kosci, powierzchnia bez przekrwien,
pozacinan, barwa- jasnor6zowa do czerwonej, zapach -
swoisty charakterystyczny dla miesa swiezego,
konsystencja- jedrna, elastyczna, powierzchnia- matowa,
przekroj- lekko wilgotny, sok miesny- przezroczysty, bez
moczenia, mieso swieze, niemrozone. Jakos¢ klasa |

kg

550

17

Parowki drobiowe powyzej 90 % migsa bez MOM, bez
fosforanow, bez wypetniaczy, bezglutenowe

kg




18

Paréwki drobiowe powyzej 90 % migsa bez MOM, bez
fosforanow, bez wypetniaczy. Jako$¢ klasa I

20

19

Parowki wieprzowe powyzej 90 % migsa bez MOM, bez
fosforanow, bez wypetniaczy, bezglutenowe

kg

20

Parowki wieprzowe powyzej 90 % migsa bez MOM, bez
fosforanow, bez wypetniaczy. Jakos¢ klasa I

kg

40

21

Podudzie z kurczaka - dramstik — podobnej
wielkosci, o wadze od 120 -140 g, oczyszczone, umyte i
Swieze, bez oznak zepsucia, o zapachu charakterystycznym
dla podudzia z kurczaka, skéra bez przebarwien oraz
zanieczyszczen obcych oraz krwi, mieso bez moczenia,
migso swieze niemrozone. Jako$c¢ klasa |

kg

220

22

Poledwiczki wieprzowe b/k ( migso $wieze —nie
mrozone ), cz¢$¢ zasadnicza wieprzowiny, odcigta z
odcinka szyjnego pottuszy, odcieta w linii oddzielenia
glowy (z przodu), zapach swoisty, charakterystyczny dla
kazdego rodzaju migsa, konsystencja jedrna i
elastyczna.Jakos$¢ klasa |

kg

150

23

Schab bez kosci - czesé zasadnicza wieprzowiny -
odcieta od poéttuszy z odcinka piersiowo-ledZzwiowego w
liniach; gruby, jednolity, soczysty miesierh otoczony btong i
niewielky iloscig tluszczu, barwa ciemnorézowa, zapach -
swoisty, charakterystyczny dla $wiezego rodzaju tego
miesa, konsystencja- jedrna, elastyczna, powierzchnia-
sucha, matowa, przekroj- lekko wilgotny, sok miesny-
przezroczysty, bez moczenia, mieso niemrozone. Jakos¢
klasa |

kg

510

24

Schab bialy min. 90% mig¢sa, bez MOM, bez fosforanow,
bez wypetniaczy. Jakos$¢ klasa I

kg

20




25

Schab wieprzowy- wedlina typu sopocka do
wyprodukowania 100g produktu zuzyto 116g schabu
wieprzowego. Jakos¢ klasa |

kg

10

26

Szponder wotowy — z duzg iloscig kosci, smak i
zapach charakterystyczny dla danego rodzaju swiezego
migsa bez moczenia, migso $wieze, niemrozone. Jako$¢
klasa |

kg

30

27

Szynka drobiowa (min. 80% migsa), bez MOM, bez
fosforanow, bez wypetniaczy, bezglutenowa. Jakosc
klasal

kg

28

Szynka drobiowa (min. 80% migsa), bez MOM, bez
fosforanow, bez wypetniaczy.Jakos¢ klasa I

10

29

Szynka konserwowa, (min 80% migsa), produkt
wieprzowy, parzony, niewedzony, nie zawiera fosforanow,
delikatna w smaku, krucha. Jakos¢ klasa I

kg

16

30

Szynka typu ,,wloska,, (min 80 % migsa ), produkt
wieprzowy, parzony, niewedzony, nie zawiera fosforanow,
delikatna w smaku, krucha. Jakos$¢ klasa I

kg

40

31

Szynka wieprzowa (min. 80% migsa), bez MOM, bez
fosforanow, bez wypetniaczy, bezglutenowa

kg

32

Szynka wieprzowa gotowana (min. 80% miesa), bez
MOM, bez fosforanow, bez wypetniaczy. Jakos¢ klasa I

kg

20

33

Szynka wieprzowa, do wyprodukowania 100g zuzyto128g
szynki wieprzowej, na przekroju barwa od jasnorézowej do
ciemnordzowej, wyczuwalny aromat przypraw
naturalnych.Jako$¢ klasa I

kg

10

34

Szynka z indyka (min. 80% migsa), bez MOM, bez
fosforanow, bez wypetniaczy. Jako$¢ klasa I

kg

10




35

Udziec bez kosci z indyka $wieze — niemrozone, podobne;j
wielkos$ci, o wadze od 20 - 30 g, oczyszczone, bez oznak
zepsucia, o zapachu charakterystycznym dla udka z
kurczaka, skora bez przebarwien oraz zanieczyszczen
obcych. Jakos¢ klasa I

kg

50

36

Udziec z kurczaka §wieze — niemrozone, podobne;j
wielkos$ci, o wadze od 20 - 30 g, oczyszczone, bez oznak
zepsucia, o zapachu charakterystycznym dla udka z
kurczaka, skora bez przebarwien oraz zanieczyszczen
obcych. Jakosc¢ klasa I

kg

50

37

Wedlina- filet z indyka 96%. Na przekroju barwa od
jasnorozowej do ciemnorozowe;j. Jakos¢ klasa I

kg

10

38

Wolowina-pieczen (migso $wieze- niemrozone) zapach
swoisty, charakterystyczny dla kazdego rodzaju migsa,
konsystencja jedra i elastyczna. Jakos¢ klasa I

kg

10

39

Zeberka tréjkaty wieprzowe ( migso $wieze —
niemrozone ), zapach swoisty, charakterystyczny dla
kazdego rodzaju migsa, konsystencja jedrna i elastyczna.
Jakos$¢ klasa |

100

Artykuty spozywcze spetniajag wymagania zgodnie z rozporzadzeniem Ministra Zdrowia
z dnia 26 lipca 2016r w spraiwe grup srodkow spozywczych przeznaczonych do sprzedazy
dzieciom i mtodziezy w jednostkach systemu oswiaty oraz wymagan, jakie muszg spetniac

srodki spozywcze stosowane w ramach zywienie zbiorowego dzieci i mtodziezy w tych

jednostkach (Dz.U. 2016 poz.1154)
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