F/PK/BZ/01/01

Data wydania: 2019-12-1
Strona /?/5"

£
Pafistwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny
w Rzeszowie
35-040 Rzeszoéw, ul. Dabrowskiego 79a
tel. 17-742-13-08 wew. 121, faks 110
poczta elektroniczna: psse.rzeszow@sanepid.gov.pl

<

PROTOKOL. KONTROLI SANITARNEJ

Nr PSZ7.9020.4.48.2024 Rzeszow, 26.03.2024r.

(miejscowosé i data)

Przeprowadzonej przez upowaznionego (-ych) przedstawiciela (-1) Panstwowego Wojewddzkiego/
Powiatowego/Granicznego™ Inspektora Sanitarnego w Rzeszowie
Bartosz Bere$ - starszy asystent up. nr 057.43.2024

(imig i nazwisko, stanowisko sluzbowe, nr upowaznier do czynnosci kontrolnych)

Kontrole przeprowadzono na podstawie art. 4 i 25 ustawy z dnia 14 marca 1985 r. o Panstwowej Inspekcji Sanitarnej (Dz.
U. z 2019r., poz. 59), w zwiazku zart. 67§1 i §2 ustawy z dnia 14 czerwca 1960 r. — Kodeks postepowania
administracyjnego (Dz. U. z 2018r., poz. 2096 ze zm.). Sposéb przeprowadzania kontroli okresla Procedura urzedowej
kontroli zywno$ci oraz materialéw i wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia PK/BZ/01 okreslona w
zarzadzeniu nr 104/2017 Gléwnego Inspektora Sanitarnego z dnia 8 maja 2017 r. w sprawie procedury przeprowadzania
urzedowej kontroli Zywnosci oraz materialow i wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia oraz w zarzadzeniu nr
291/19 Gtéwnego Inspektora Sanitarnego z dnia 13.12.2019r. zmieniajacym zarzadzenie w sprawie procedury urzedowe;j
kontroli zywnosci oraz materialéw i wyrobéw przeznaczonych do kontaktu z Zywnoscia.

Na podstawie art. 48 ust. 11 pkt 1 ustawy z dnia 6 marca 2018 r. — Prawo przedsiebiorcow (Dz. U. 2 2019r., poz. 1292)™
oraz na podstawie art. 9 ust. 4 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2017/625 z dnia 15 marca 2017 r.
w sprawie kontroli urzedowych i innych czynnosci urzedowych przeprowadzanych w celu zapewnienia stosowania prawa
Zywnosciowego i paszowego oraz zasad dotyczacych zdrowia i dobrostanu zwierzat, zdrowia roslin i $rodkéw ochrony
roslin, zmieniajace rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 999/2001, (WE) nr 396/2005, (WE) nr
1069/2009, (WE) nr 1107/2009, (UE) nr 1151/2012, (UE) nr 652/2014, (UE) 2016/429 i (UE) 2016/2031, rozporzadzenia
Rady (WE) nr 1/2005 i (WE) nr 1099/2009 oraz dyrektywy Rady 98/58/WE, 1999/74/WE, 2007/43/WE, 2008/119/WE
i 2008/120/WE, oraz uchylajace rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 854/2004 i (WE) nr 882/2004,
dyrektywy Rady 89/608/EWG, 89/662/EWG, 90/425/EWG, 91/496/EWG, 96/23/WE. 96/93/WE i 97/78/WE oraz decyzje
Rady 92/438/EWG (rozporzadzenie w sprawie kontroli urzgdowych) (Dz. Urz. L 95 z 07.04.2017, str. 1) — nie dokonano
zawiadomienia o zamiarze wszczecia kontroli.

L Informacje ogolne dotyczace kontrolowanego zaktadu.

1. Zaklad:

Zespol Szkolno-Przedszkolny nr 2
(petna nazwa, wszystkie niezbedne dane dotyczqce identyfikacji zaktadu)

35-311 Rzeszow, ul. Lwowska 17
(adres)

NIP: 517-03-52-321
TEL: 17748 24 10 FAX: - E-MAIL: sekretariat@zszp2.resman.pl

Zaklad objety nadzorem na podstawie: nr wpisu do rejestru: 238/1 8 16/2008
fpodaé nr decyzji lub wpisu do rejestru)

2. Kierujaey zakladem: p. Barbara Olearka - dyrektor szkoly

(imig i nazwisko, stanowisko)
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3. Przedstawiciel zakladu: p. Barbara Olearka — dyrektor szkoly

(imig i nazwisko, stanowisko)

(osoby przywolane przez strony na swiadka dokonanych czynnosci kontrolnych)

4. Zakres przedmiotowy kontroli: kontrola warunkow produkceji i obrotu zywnoscia, kontrola

warunkéw zywienia

5. Wyposazenie uzyte podezas kontroli: termometr OHZZ/A1/101/S

IL. 1. Opis stanu faktycznego (charakter dzialalnosci zakladu, liczba pracownikdw i inne informacje
charakteryzujgce zaklad).

Organem prowadzacym szKkole jest Gmina Miasto Rzeszow. W stolowce przygotowywane s3
posilki obiadowe od surowca do wyrobu gotowego aktualnie dla 273 uczniéw oraz 115 dzieci
z przedszkola. Stawka zywieniowa dla uczniow wynosi 5 zl dla uczniéw i 7 zl dla dzieci
z przedszkola. Dofinansowanie z MOPS dostaje 10 osé6b. W kuchniach zatrudnionych jest 6
osoby 2z intendentka - pracownicy posiadajg aktualne badania do celow sanitarno-
epidemiologicznych. Posilki podawane sa na naczyniach stolowych.

Dzial zywienia sklada si¢ z nast¢pujacych pomieszczen: pomieszczenie kuchenne
(wyposazone w dwa taborety, kuchenke 4-palnikowa, piec konwekcyjno-parowy, zlewozmywak
dwukomorowy, urzgdzenie chlodnicze na prébki, blaty robocze, szafki na sprzet, bemary),
pomieszczenie do obrobki wstepnej, z wydzielonym miejscem do naswietlania jaj (z brodzikiem,
obieraczks, naswietlaczem, lodéwksy na jajka), pomieszczenie magazynowe z chlodniami
i mroznia, zmywalnia naczyn (ze zlewozmywakiem, wyparzarka, blatami roboczymi), jadalnia.

Towar do zakladu dostarczany jest z:

Migs-Pol PS sp. z o.0. (migso i produkty mig¢sne, wedliny), Piekarnia Uryniak (pieczywo),
Hurtownia JAWIT (ryby i mrozonki), Kardamon, Manasterz 218, DR INVEST (wyroby
garmazeryjne) w Glogowie Mlp, Hurtownia Rajska (nabial, produkty sypkie, jaja), Firma
GAMA, M. Gancarz, Stobierna (owoce, warzywa). Prowadzony jest Program dla Szkél — owoce,
warzywa, mleko ROLMLEK w Mielec.

Srodki myjace i dezynfekcyjne sa dostepne i stosowane prawidlowo zgodnie z zaleceniami
producentéw. Do mycia i dezynfekcji uzywane s3a profesjonalne Srodki firmy ECOLAB Sirafan
Speed (mycie i dezynfekcja powierzchni), ECOLAB Spirigel (dezynfekcja rak) oraz plyny
Wardosal GSM i Leracid Klarspuler 308 (mycie maszynowe naczyn stolowych).

W zakladzie jest wdrozony system HACCP. W ramach systemu prowadzone sg zapisy z:
monitoringu temperatur, naswietlania jajek, przyjecie towaru, mycie i dezynfekcja pomieszczen.
Stan sanitarny w dniu kontroli dobry.

W kuchni pozostawia si¢ probki Zywnosci w odpowiedniej ilosci (okolo 150 g)

przechowywane w osobnej lodéwce zgodnie z rozporzadzeniem Ministra Zdrowia z dnia
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17.04.2007 r. w sprawie pobierania i przechowywania prébek zywnosci przez zaklady iywiegl-i-i-a
zbiorowego typu zamknigtego.

Dokonano oceny jadlospisu z okresu 26.03.2024 r. — 9.04.2024 r. zgodnie z wymaganiami
Rozporzadzenia Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016 r. w sprawie grup srodkéw spozywcezych
przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mlodziezy w jednostkach systemu oSwiaty oraz
wymagan jakie muszg spelnia¢ Srodki spozywcze stosowane w ramach zywienia zbiorowego
dzieci i mlodziezy tych jednostkach.

Stan sanitarno-techniczny oraz higieniczny obiektu w dniu kontroli nie budzil zastrzezer.
Warunki przechowywania w dniu kontroli byly zgodne z zaleceniami producentéw. Nie
stwierdzono Zywnosci po uplywie daty minimalnej trwalosci/ terminie przydatnosci do spozycia.
W obiekcie nie prowadzi si¢ sklepiku szkolnego stwierdzono natomiast dwa automaty
vendingowe za ktére odpowiada firma Vndi-mar w Rzeszowie, ul. Kornel Makuszynskiego 39A.
Ne stwierdzono w obrocie napojéw energetycznych.

I1. 2. Opis stwierdzonych nieprawidlowosci z podaniem przepisow prawnych, ktére naruszono.
Integralng czes¢ protokotu stanowig nastepujace zataczniki: ZF/PK/BZ/01/01/01
III. Ustalenia pokontrolne

1. Za stwierdzone nieprawidtowosci wymienione w pkt .........co.cvvevveveeerreerennnnnn, zal. Nl

Ukarano nie karano
(imie, nazwisko, stanowisko)

grzywng w drodze mandatu karnego - w wysokosci -zt
(nr mandatu karnego)

na podstawie -

(podstawa prawna)
upowaznienie do nakladania grzywien w drodze mandatu karnego z dnia - nr -
(po uprzednim wystuchaniu osoby odpowiedzialnej za dane wykroczenie/ia oraz uwzgledniajge
informacje o sytuacji materialnej, pouczono o prawie odmowy przyjecia grzywny w drodze mandatu
karnego i o skutkach prawnych takiej odmowy)

2. Zgodnie z art. 10 Kodeksu postgpowania administracyjnego na wniosek strony, ustalono terminy
usunigcia nieprawidtowosci sanitarno-technicznych:

3. W ksigzce kontroli dokonano wpisu oraz wydano dorazne zalecenia dotyczace usunigcia biezgcych
uchybien wymienionych w pkt dokonano wpisu

0 usunigciu  stwierdzonych nieprawidtowosci kierownik zakladu jest obowigzany zawiadomié
wiasciwego panstwowego inspektora sanitarnego nie pézniej niz w ciggu 3 dni od daty WYZnaczonego
terminu.

4. Uwagi i zastrzezenia kierownika/przedstawiciela zaktadu®.

Pan (i) wnosi /nie wnosi” uwag i zastrzezen do stwierdzonego stanu faktycznego:

Brak uwag

5. Uwagi osoby kontrolujgcej
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Brak uwag

6. Czas trwania kontroli: od 08:30 do 10.00
Protokol niniejszy wraz z zalacznikami zostal sporzadzony w 2 jednobrzmiacych egzemplarzach dla
kazdej ze stron, a nastgpnie, po odczytaniu i omowieniu, zostat podpisany.
W przypadku odmowy podpisania protokotu nalezy dokona¢ odpowiedniej adnotacji.
Protokol podpisano

Poprawki i uzupelnienia do protokotu: brak
(podac: nr strony protokotu, zalgcznika, okreslenia lub wyrazy bledne i te, kiore je zastgpujg)

(podpis osoby kontrolujgcej)

(podpisy swiadkow)

1V. Potwierdzenie odbioru protokolu

Protokot kontroli przeprowadzonej w dniu (-ach) 26.08.2024 r.

otrzymalem (-am) w dniu 26.03.2024 r.
3&#{)@4 F= @ LC‘CE 4’&@[

(imig i nazwisko oraz podpis odbierajgcego protokdt)

Wrhasciciel/osoba upowazniona w terminie 7 dni od daty dorg¢czenia niniejszego protokotu moze
zglosic zastrzezenia do ustalen stanu faktycznego.

Wyniki kontroli dotycza wylacznie skontrolowanego zakladu.

Niniejszy protokdt nie moze by¢ bez zgody Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego w
Rzeszowie powielany inaczej jak tylko w calosci.

Protokét sprawdzono pod wzgledem formalnym po dokonaniu czynnosei kontrolnych i zatwierdzono/
nie zatwierdzono” wyniki kontrolt na egzemplarzu protokolu wiasciwego panstwowego ispektora
sanitarnego:

(data, podpis kierownika komorki organizacyjnej/
kierownika technicznego/ zastepcy)

INFORMACIJA O PRZETWARZANIU DANYCH OSOBOWYCH
Realizacja obowiazku o ktérym mowa w art. 13 ust. 1 i 2 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679
z dnia 27 kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony osob fizycznych w zwiazku z przetwarzaniem danych osobowych i w
sprawie swobodnego przeplywu takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE (ogélne rozporzadzenie o ochronie
danych), zwanego dalej ,,RODO™:
Administratorem danych osobowych jest Panstwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny z siedziba w Rzeszowie, ul.
Dabrowskiego 79a, 35-040 Rzeszow.
Dane osobowe przetwarzane sa w celach:
a) realizacji biezacego lub zapobiegawczego nadzoru sanitarnego zgodnie z ustawa z dnia 14 marca 1985r. o
Panstwowej Inspekcji Sanitarnej (podstawa art. 6 ust. | lit. ¢, ; art 9 ust.2 lit. b, g, h, i, ] RODO),
b) archiwalnych, naukowych, dowodowych, statystycznych, analitycznych i administracyjnych w interesie publicznym
(podstawa z art. 6 ust. | lit. ¢ i art. 9 ust. 2 lit. j RODO).
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Osobom, ktérych dane sa przetwarzane przystuguja: prawo dostepu do swoich danych, prawo otrzymania kopii danych

osobowych podlegajacych przetwarzaniu, prawo do sprostowania (poprawiania) swoich danych, prawo do usuniecia

danych, prawo do ograniczenia przetwarzania, prawo do wniesienia sprzeciwu wobec przetwarzania danych osobowych,

prawo do wniesienia skargi do Prezesa Urzgdu Ochrony Danych Osobowych.

Dane osobowe bedg przetwarzane przez okres wskazany w przepisach o narodowym zasobie archiwalnym i archiwach.

Dane osobowe moga zosta¢ przekazywane nastgpujacym odbiorcom: operatorom pocztowym i kurierom. Dane moga by¢

przekazywane rowniez instytucjom okreslonym przez przepisy prawa oraz podwykonawcom (podmiotom

przetwarzajacym) np. firmom informatycznym wykonujacym ustugi na rzecz Administratora. Podanie danych osobowych

Jest wymagane obligatoryjnie przez Administratora, w celu realizacji biezacego lub zapobiegawczego nadzoru sanitarnego

na podstawie ustawy o Panstwowej Inspekcji Sanitarnej. W sprawie ochrony swoich danych osobowych moze Pani/Pan
skontaktowac sie z Inspektorem Ochrony Danych poprzez e-mail: iod@psserzeszow.pl
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Panstwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny Zakacznik do protokotu kontroli sanitarnej
w Rzeszowie Nr PSZ.9020.4.48.2024 7z dnia 26.03.2024 .
35-040 Rzeszéw, ul. Dabrowskiego 79a
tel. 17-74-213-08, wew. 123
poczta elektroniczna: psse.rzeszow(@sanepid.gov.pl

ARKUSZ OCENY ZAKLADU PRODUKCJI/OBROTU ZYWNOSCIA/ ZYWIENIA
ZBIOROWEGO/MATERIALOW I WYROBOW PRZEZNACZONYCH DO
KONTAKTU Z ZYWNOSCIAD

Szkola Podstawowa nr 31 w Rzeszowie
ul. Pulaskiego 11

I INFORMACJE SZCZEGOLOWE DOTYCZACE KONTROLOWANEGO ZAKEADU
NA PODSTAWIE ANALIZY RYZYKA:

Zaznaczy¢ w odpowiedniej kolumnie tabeli.

OCENA ZAGROZENIA | UWAGI
Zakres kontroli Niskie | Srednie Wysokie (wlg:;aé
kiedy nie
N S W
™ | (W) o
I Stan techniczno-sanitarny zakladu 0 11 22
1 Uklad i rozplanowanie pomieszczen zaktadu — 0 2 4
funkcjonalnos¢, krzyzowanie sie drog, przestrzen robocza
zakladu, zaplecze sanitarne pracownikéw majacych kontakt
Z Zywnoscia.
2 Stan techniczny pomieszczen zakladu: podtogi, $ciany, sufity | 0 2 4
i zZamocowane w gorze elementy, okna i inne otwory, drzwi,
oswietlenie pomieszczen produkcyjnych, sprzedazowych
i magazynowych.
3 Powierzchnie stykajace sig z zywnoscia. Maszyny, 0 2 4
urzadzenia, sprzet wykorzystywane w procesie
produkcji/sprzedazy.
- Instalacja wodna i kanalizacja zakladu. Systemy 0 2 4
wentylacyjne.
5 Zabezpieczenie zaktadu przed szkodnikami i ich zwalczanie. 0 1 2
6 Gospodarka odpadami — przechowywanie i usuwanie 0 1 2
odpaddw.

Y zaznaczyé wlasciwe
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7 Zabezpieczenie przed dostgpem o0s6b postronnych. 0 1 2
Il Higiena produkcji, dystrybucji i sprzedazy 0 16 42
1 Czystosé pomieszczen zakladu, w tym $rodkéw transportu. 0 8 16
Procesy czyszczenia, mycia, dezynfekcji w calym procesie
technologicznym (w tym urzadzen, sprzgtu, naczyn). Jakosé
wody wykorzystywanej w zakladzie.
2 Warunki magazynowania, pakowania, transportu i 0 5 11
sprzedazy, w tym zachowanie tancucha chlodniczego.
3 Higiena osobista pracownikow, stan zdrowia osob majacych 0 3 15
kontakt z zywnoscia.
II1 | Zarzgdzanie zakladem, kontrola wewnetrzna i systemy 0 28 56
zarzadzania bezpieczenstwem Zywnosci
1 Zaangazowanie kierownictwa i przygotowanie merytoryczne | 0 2 4
pracownikow (kwalifikacje zatrudnionych pracownikow).
2 Wiarygodnos¢ przedsiebiorcy, w tym prawidtowoscé 0 1 2
i terminowos¢ realizacji nakazow ujetych w decyzjach
wlasciwych organéw PIS i gotowosc¢ do wspotpracy.
3 Prawidlowo$¢ procedur i ich realizacji (GHP, GMP, HACCP). | 0 9 17
- Dziatania korygujace przy stwierdzonych niezgodnosciach. 0 3 7
5 Sledzenie produktu (Traceability). 0 5 10
6 Kontrola surowcow, potproduktéw i wyrobow gotowych 0 4 8 ND
przez producenta, w tym badania wiascicielskie.
7 Znakowanie. 0 4 8
IV | Profil dzialalno$ci — producenci- zgodnie z kategoryzacja 0 25 50 ND
1 zakladow
IV | Profil dzialalnosci — pozostala dziatalnos¢- zgodnie z 0 8 16
2 kategoryzacja zakladow
v Powiadomienie RASFF/AAC 0 25 50
Suma punktéw 0 0 16 16
Suma punktéw ogolem 16
Kategoria ryzyka Niskie | Srednie | Wysokie
() S) W)
Ryzyko dla ocenianego zakladu X
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KRYTERIA OCENY:

Ryzyko wysokie powyzej 49 pkt
Ryzyko srednie powyzej 15 do 49 pkt
Ryzyko niskie nie wigcej niz 15 pkt

II. STWIERDZONE NIEPRAWIDLOWOSCI ZOSTALY UJETE W PROTOKOLE KONTROLI
SANITARNEJINR - ZDNIA -

MI. UWAGI 1 ZASTRZEZENIA KONTROLOWANEGO DO NINIEJSZEJ OCENY:

brak

(podpis kontrolowanego) (podpis osoby kontrolujgcej)






