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Butka Grahamka - waga min. 100g - 110g, skfad: maka
pszenna, maka graham min. 30% - 40%, woda, drozdze, sdl,
stod zytni palony, cukier, opakowanie zbiorcze - kosz
plastikowy, czysty,bez zanieczyszczen, nieuszkodzony, z
biezacej produkcji maksymalnie 12 godzin od momentu
wypieku.

szt

400

Butka kajzerka - mata, okragta butka z charakterystycznymi
pigcioma promienistymi bruzdami na wierzchu. Masa kajzerki
wynosi okoto 50 gramow[1], wypiekana jest zazwyczaj z maki
pszennej, stodu, zakwasu lub drozdzy, soli i wody.

szt

1000

Butka tarta - opakowanie 0,500 kg, do Tkg,wysuszona butka
pszenna drobno mielona, sypka, otrzymana przez
rozdrobnienie wysuszonego pieczywa pszennego zwyktego i
wyborowego, bez dodatku nasion, nadzien, zdobien, sypka,
bez grudek, barwa naturalna, moze by¢ niejednolita, smak i
zapach charakterystyczny dla suszonego pieczywa,
opakowanie jednostkowe - torebka papierowa lub zgrzewka
termokurczliwa, oznakowana, zabezpieczona (materiat
opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscia),
oznakowanie powinno zawierac: nazwe dostawcy —
producenta, adres, nazwe produktu, mase netto produktu,
date — termin produkgciji i przydatno$ci do spozycia, warunki
przechowywania.

kg

100

Butka zwykta - waga min. 100g -110g, sktad: magka pszenna,
woda, drozdze, sél, cukier,opakowanie zbiorcze - kosz
plastikowy, czysty,bez zanieczyszczen, nieuszkodzony, z
biezgcej produkcji maksymalnie 12 godzin od momentu
wypieku.

szt

2500

Chatka — waga: min. 5009 - 510g, sktad: mgka pszenna,
drozdze, srednica 10-15¢cm, zawierajgca nie wiecej niz 0,3 g
soli na 100 g produktu gotowego do spozycia, zawierajgca nie
wiecej niz 10 g tluszczu na 100 g produktu gotowego do
spozycia, zawierajgca nie wiecej niz 10 g cukréw w 100 g
produktu gotowego do spozycia, z biezgcej produkcji
maksymalnie 12 godzin od momentu wypieku.

szt

250




Chleb bezglutenowy -waga min.400 g wieloziarnisty
urozmaicony maka z tubinu, ptatkami jaglanymi, gryczanymi,
siemieniem Iniany, czy stonecznikiem dostarczy duzo wigecej
wartosciowych sktadnikéw, niz zwykty jasny chleb. Ponadto
jest to chleb odpowiedni réwniez dla wegan i wegetarian bez
sztucznych dodatkoéw i sktadnikow alergennych.

szt

50
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pszennej typu 1850, maka graham min. 60% - 65%, maka
pszenna typu 750, woda, drozdze, sél., pieczywo krojone,
opakowane w folig, ksztatt nadany formg, skorka gtadka lub
lekko chropowata, btyszczgca, dopuszcza sie nieznaczne
peknigcia, barwa: skorki — brgzowa do ciemnobrgzowej, ktérej
intensywnos$¢ na przekroju

maleje w kierunku migkiszu, migkisz — réwnomiernie
zabarwiony, suchy w dotyku, zapach aromatyczny, swoisty dla
rodzaju chleba dopuszcza sig nieznaczne peknigcia, bez
uszkodzenh mechanicznych, opakowanie zbiorcze - kosz
plastikowy, czysty, bez zanieczyszczen, nieuszkodzony,
oznakowanie powinno zawierac: nazwe dostawcy —
producenta, adres, nazwe produktu mase netto produktu,
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szt

180

Chleb orkiszowy - waga min. 500g - 5509 skfad: maka
pszenna min.10% - 12%, maka orkiszowa min. 10%-12%,
maka zytnia typ 720, woda , s6l drozdze, pieczywo krojone ,
opakowany w folie, znakowany etykietami lub banderolami z
nadrukiem zawierajgcym dane

200

Chleb wiejski - waga min. 500g- 550g wykonany z mieszanki
maki pszennej i zytniej, na zakwasie z dodatkiem drozdzy
bogaty w Zrédio przyswajalnego biatka, weglowodandw i
btonnika.

szt

250




10

Chleb zwykly - o0 wadze min. 700g - 750g, sktad: maka
pszenna min. 60% - 65%, maka zytnia min. 40%- 45%, na
kwasie naturalnym (maka zytnia i woda) z dodatkiem drozdzy,
z dodatkiem soli, pieczywo krojone - grubos¢ kromki 1-1,2 cm,
opakowany w folie, znakowany etykietami lub banderolami z
nadrukiem zawierajgcym dane: nazwe i adres producenta,
rodzaj pieczywa, mase jednostkowa, opis dodatkow
specjalnych, date minimalnej trwatosci, podtuzny lub okragty
bochenek, chleb wyrosniety, bez zapadtosci na gérnej czesci,
spod przypieczony nie przypalony, kolor ztocisty nie
stomkowy, skérka gtadka lub lekko chropowata, btyszczaca,
aromat swoisty, bez uszkodzen mechanicznych, bez
wgniecen, opakowanie zbiorcze - kosz plastikowy, czysty, bez
zanieczyszczen, nieuszkodzony, nie zawierat: cukru, lecytyny
E 322 (emulgator), kwasu askorbinowego ($rodka do
przetwarzania maki), enzymow, , zawierajgce nie wigcej niz
0,3 g soli na 100 g produktu gotowego do spozycia,
zawierajace nie wiecej niz 10 g ttuszczu na 100 g produktu
gotowego do spozycia, z biezgcej produkcji maksymalnie 12
godzin od momentu wypieku.

szt

1500

11

Chleb ZYTNI - waga min. 500g - 520g, sktad: maka zytnia typ
720, maka pszenna typ 750, stonecznik min. 6%-8%, sol,
drozdze, woda. Pieczywo krojone, opakowany w folig,
znakowany etykietami lub banderolami z nadrukiem
zawierajgcym dane: nazwe i adres producenta,

180

12

Drozdzéwka z nadzieniem z marmolady, masy budyniowej
lub serowej - waga ok. 100 g, wypiekane z maki pszennej z
dodatkiem drozdzy, cukru, jajek, oleju oraz nadzienia np.
marmolady owocowej, masy budyniowej lub serowe;j,
zawarto$¢ ttuszczu do 10 g na 100 g produktu i do 10 g cukru
na 100 g produktu.

szt

400

13

Paczek z nadzieniem - waga 50 g, pieczywo spozywcze
produkowane z maki pszennej, na drozdzach z dodatkiem soli,
mleka, oleju i cukru z nadzieniem np. marmoladg rézana.

szt

350

14

Rogaliki drozdzowe z nadzieniem z marmolady owocowej, masy
budyniowej lub serem - waga ok. 20 g, wypiekane z maki pszennej z
dodatkiem drozdzy, cukru, jajek, oleju oraz nadzienia np. marmolady
owocowej, zawartos¢ ttuszczu do 10 g na 100 g produktuido 10 g
cukru na 100 g produktu.

szt

800




Sztangielki mini bagietka - sklad: maka pszenna, maka
graham min. 30% - 35%, pfatki owsiane, woda, drozdze, sdl,
15 stéd zytni palony, cukier, opakowanie zbiorcze - kosz
plastikowy, czysty,bez zanieczyszczen, nieuszkodzony, z
biezgcej produkcji maksymalnie 12 godzin od momentu
wypieku.

szt 300

Artykuty spozywcze spetniajg wymagania zgodnie z Rozporzgdzeniem Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016 r.
w sprawie grup srodkow spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mtodziezy w jednostkach systemu oswiaty
oraz wymagan, jakie musza spetnia¢ srodki spozywcze stosowane w ramach zywienia zbiorowego dzieci i mtodziezy
w tych jednostkach. ( Dz.U. 2016 poz.1154)



