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Pafistwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny
w Rzeszowie
35-040 Rzeszow, ul. Dabrowskiego 79a
tel. 17-74-213-08, wew. 121-123, faks 110
poczta elektroniczna: psse.rzeszow(@pis.gov.pl

PROTOKOL KONTROLI SANITARNEJ

NrPSZ.9020.4,5.2022 Rzeszéw, 15.03.2022r.

(miejscowosé¢ i data)

Przeprowadzonej przez upowaznionego (-ych) przedstawiciela (-i) Panstwowego Wojewddzkiego/
Powiatowego/Granicznego™ Inspektora Sanitarnego w Rzeszowie

Agnieszka Beda - starszy asystent up. nr 057.32,2022

Mirostaw Kadziolka - asystent up. nr 057.34.2022

(imig i nazwisko, stanowisko stuzbowe, nr upowazniert do czynnosci kontrolnych)

Kontrol¢ przeprowadzono na podstawie art. 4 i 25 ustawy z dnia 14 marca 1985 r. o Pafstwowej Inspekcji Sanitarnej (Dz.
U. z 2021, poz. 195), w zwiazku zart. 67§1 i §2 ustawy z dnia 14 czerwca 1960 r. — Kodeks postgpowania
administracyjnego (Dz. U. z 2021r., poz. 735 ze zm.). Sposéb przeprowadzania kontroli okresla Procedura urzedowej
kontroli Zywnosci oraz materiatéw i wyrobéw przeznaczonych do kontaktu z Zywnoscia PK/BZ/01 okreslona w
zarzadzeniu nr 104/2017 Gléwnego Inspektora Sanitarnego z dnia 8 maja 2017 r. w sprawie procedury przeprowadzania
urzgdowej kontroli Zywnosci oraz materialéw i wyroboéw przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig oraz w zarzgdzeniu nr
291/19 Gléwnego Inspektora Sanitarnego z dnia 13.12.2019r. zmieniajacym zarzgdzenie w sprawie procedury urzedowej
kontroli Zywno$ci oraz materialéw i wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.

Na podstawie art. 48 ust. 11 pkt 1 ustawy z dnia 6 marca 2018 r. — Prawo przedsigbiorcéw (Dz. U. z 2019r., poz. 1292)™
oraz na podstawie art. 9 ust. 4 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2017/625 z dnia 15 marca 2017 r.

W sprawie kontroli urzedowych i innych czynnosci urzgdowych przeprowadzanych w celu zapewnienia stosowania prawa
Zywno$ciowego i paszowego oraz zasad dotyczacych zdrowia i dobrostanu zwierzat, zdrowia roélin i érodkéw ochrony
rolin, zmieniajace rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 999/2001, (WE) nr 396/2005, (WE) nr
1069/2009, (WE) nr 1107/2009, (UE) nr 1151/2012, (UE) nr 652/2014, (UE) 2016/429 i (UE) 2016/2031, rozporzadzenia
Rady (WE) nr 1/2005 i (WE) nr 1099/2009 oraz dyrektywy Rady 98/58/WE, 1999/74/WE, 2007/43/WE, 2008/119/WE

1 2008/120/WE, oraz uchylajace rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 854/2004 i (WE) nr 882/2004,
dyrektywy Rady 89/608/EWG, 89/662/EWG, 90/425/EWG, 91/496/EWG, 96/23/WE, 96/93/WE i 97/78/WE oraz decyzje
Rady 92/438/EWG (rozporzadzenie w sprawie kontroli urzgdowych) (Dz. Urz. L 95 z 07.04.2017, str. 1) — nie dokonano
zawiadomienia o zamiarze wszczecia kontroli.

L Informacje ogolne dotyczace kontrolowanego zaktadu.
1. Zaklad: Stoléwka Internatu Zespolu Szkoél Ksztalcenia Ustawicznego
(peina nazwa, wszystkie niezbedne dane dotyczqce identyfikacji zakladu)

35-225 Rzesz6w, ul. Sucharskiego 4
(adras)

NIP: 813-10-21-900

TEL: (17) 748-12-11 FAX: - E-MAIL: sekretariat@zsku.rzeszow.pl

Zaklad objety nadzorem na podstawie: nr wpisu do rejestru: 87/18/2010
(podac nr decyzji Iub wpisu do rejestru)

2. Kierujacy zakadem: p. Robert Barlowski - dyrektor

(imie i nazwisko, stanowisko)
3. Przedstawiciel zaktadu: p. Joanna Byjo§ — specjalista ds. Zywienia
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(0soby przywolane przez strony na $wiadka dokonanych czynnosci kontrolnych)

4. Zakres przedmiotowy kontroli: kontrola warunkéw produkeji i obrotu zywnoscia, kontrola

warunkéw zywienia

5. WyposazZenie uzyte podczas kontroli: termometr OHZZ/A1/120/S

IL 1. Opis stanu faktycznego (charakter dzictalnosci zaktadu, liczba pracownikéw i inne informacje
charakteryzujqce zakiad).

Organem prowadzgcym szkole jest Gmina Miasto Rzeszéw. W obickeie zywionych jest ok.
230 dzieci. Stawka Zywieniowa wynosi 17 zl.

W internacie prowadzi si¢ zywienie calodzienne. Posilki produkuje sie od surowca do
wyrobu gotowego. Posilki podawane sa na naczyniach stolowych. Mycie i dezynfekcja naczyn
odbywa si¢ w internacie.

Dzial Zywienia sklada si¢ z nastepujacych pomieszczen: pomieszczenie kuchenne,
wyposazone w piec konwekcyjno-parowy, 2 patelnie uchylne, 2 taborety, 2 kuchenki
czteropalnikowe, 3 kotly, dwa zlewozmywaki dwukomorowe, umywalka do mycia rak, blaty
robocze (przy cze§¢ kuchennej znajduje si¢ magazyn podreczny sprzetu kuchennego),
wydawalnia positkéw z bemarami, pomieszczenie zmywalni naczyn ze zmywarko-wyparzarkg
i zlewozmywakiem, pomieszczenia magazynowe: 1, gospodarczy, 2. produktéw suchych
opakowanych, 3. warzyw, jajek, plodéw rolnych, 4. z zamrazarkami (migso, warzywa, ryby),
S. z chlodnia (nabial, wedliny), 6. na §rodki czystosci, sprz¢t, 7. z pieczywem, lodowkami na
warzywa, suréwki i prébki; pomieszczenie do obrébki wstepnej, z miejscem do dezynfekcji jaj;
pomieszczenie socjalne, szatnia z natryskiem, toaleta dla personelu.

W kuchni pracuje § oséb oraz specjalista ds. zywienia — posiadaja aktualne badania do celéw
sanitarno-epidemiologicznych.

Towar do zakladu dostarczany jest z: hurtowni Mies-Pol (migso), hurtowni Rajska
(warzywa, nabial, przyprawy), hurtownia PRIMA (konserwy, produkty opakowane), hurtowni
JAWIT (artykuly mrozone), piekarnia IZA (pieczywo, wyroby piekarskie i ciastkarskie),
Kardamon, Manasterz (wyroby garmazeryjne).

W trakcie kontroli dokonano przegladu §rodkéw do dezynfekeji stosowanych w Stoléwee —
W obiekcie stosuje si¢ §rodki o szerokim spektrum dzialania (grzybo-, bakterio-, oraz
wirusobdjcze), przypomniano o zasadach higieny ktére powinny byé przestrzegane na kazdym
etapie produkeji dan gotowych. W szkole sa opracowane procedury z zwigzku z wystgpieniem
stanu epidemii COVID-19.

W zakladzie jest wdrozony system HACCP. W ramach systemu prowadzone sj zapisy z:
przyj¢cie towaru, monitoringu temperatur, naswietlanie jaj, mycie i dezynfekcja pomieszczen i

sprzetu.
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Przedstawiono do wgladu aktualny wynik badania wody z dnia 18.08.20201 r. Wykon;ny
przez Laboratorium MPWIK w Rzeszowie.

Probki przechowywane sa zgodnie z Rozporzadzeniem Ministra Zdrowia z dnia 17 kwietnia
2007 r. w sprawie pobierania i przechowywania prébek zywnosci przez zaklady zywienia
zbiorowego typu zamKnigtego.

Dokonano oceny jadlospisu z okresu 14.03.2022 r. — 25.03.2022 r. zgodnie z wymaganiami
Rozporzadzenia Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016 r. w sprawie grup §rodkéw spozywezych
przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mlodziezy w jednostkach systemu o$wiaty oraz
wymagain jakie muszg spelnia¢ $rodki spoiywcze stosowane w ramach Zywienia zbiorowego
dzieci i mlodziezy tych jednostkach. Zgodnie z wymaganiami Rozporzadzenia Parlamentu
Europejskiego i Rady(WE) Nr 1169/2011 z 25.10.2011 r. w sprawie przekazywania
konsumentowi informacji na temat Zywnofci, przekazywane sy szczegélowe dame dotyczace
obecnosci w zywnosci skladnikéw alergennych oraz powodujacych reakcje nietolerancji — w
formie pisemnej, wyszczegélnione w jadlospisie wywieszanym do wiadomosci uczniéw na tablicy
ogloszen.

Stan sanitarny w dniu kontroli dobry.

II. 2. Opis stwierdzonych nieprawidlowosci z podaniem przepiséw prawnych, ktére naruszono.
Integralng czgs¢ protokotu stanowig nastepujace zalgczniki: ZF/PK/BZ/01/01/01

I11. Ustalenia pokontrolne

1. Za stwierdzone nieprawidlowo$ci wymienione W pkt .............ooveveeiinieecnnannns zal. Or...ceeen,

Ukarano nie karano
(imig, nazwisko, stanowisko)

grzywng w drodze mandatu karnego - w wysokosci - zt
(nr mandatu karnego)

na podstawie -

(podstawa prawna)
upowaznienie do nakladania grzywien w drodze mandatu karnego z dnia - nr -
(po uprzednim wystuchaniu osoby odpowiedzialnej za dane wykroczeniefia oraz uwzgledniajge
informacje o sytuacji materialnej, pouczono o prawie odmowy przyjecia grzywny w drodze mandatu
karnego i o skutkach prawnych takiej odmowy)

2. Zgodnie z art. 10 Kodeksu postgpowania administracyjnego na wniosek strony, ustalono terminy
usunigcia nieprawidlowosci sanitarno-technicznych:

3. W ksigzce kontroli dokonano wpisu oraz wydano dorazne zalecenia dotyczace usunigcia biezacych
uchybiefi wymienionych w pkt dokonano wpisu / nie wydawano doraznych zalecen

o usunigciu stwierdzonych nieprawidlowosci kierownik zakladu jest obowigzany zawiadomié
wlasciwego panstwowego inspektora sanitarnego nie péZniej niz w ciggu 3 dni od daty wyznaczonego
terminu.

A TTivrami i mamteradrania Irsavavrmilen fiomradataremaialo aal-ta A
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Pan (i) wnosi /nie wnosi” uwag i zastrzezen do stwierdzonego stanu faktycznego:
Brak uwag
3. Uwagi osoby kontrolujacej
Brak uwag

INFORMACJA O PRZETWARZANIU DANYCH OSOBOWYCH dostepna na stronie internetowgj
PSSE w Rzeszowie: www.psserzeszow.pl

6. Czas trwania kontroli: od 10.30 do 12,10
Protokét niniejszy wraz z zatacznikami zostal sporzadzony w 2 jednobrzmiacych egzemplarzach dla
kazdej ze stron, a nastgpnie, po odczytaniu i oméwieniu, zostat podpisany.
W przypadku odmowy podpisania protokotu nalezy dokonaé odpowiedniej adnotacii.
Protokol podpisano

Poprawki i uzupetnienia do protokotu: brak

(podac:.ur strony protokotu, zalgeznika, okreslenia lub wyrazy blgdne i te, kidre je zastepujq)

(podpis osoby kontrolfjqcej)

-----------------------------------

(podpisy Swiadkiw)

IV. Potwierdzenie odbioru protokotu
Protokot kontroli przeprowadzonej w dniu (-ach) 15.03,2022 r.

otrzymatem (-am) w dniu 15.03.2022 r . " KAYB

Wiasciciel/osoba upowazniona w terminie 7 dni od daty dorgczenia niniejszego protokotu moze
zglosic zastrzezenia do ustalefi stanu faktycznego.

Wyniki kontroli dotycza wylgcznie skontrolowanego zakladu.

Niniejszy protokét nie moze byé bez zgody Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego w
Rzeszowie powielany inaczej jak tylko w calosci.

Protokoét sprawdzono pod wzglgdem formalnym po dokonaniu czynnoéci kontrolnych i zatwierdzono/
nie zatwierdzono” wyniki kontroli na egzemplarzu protokohu wiasciwego pafistwowego inspektora

sanitarnego;

(data, podpis kierownika komérki organizacyjnej/
kierownika technicznego/ zastgpey)

" zaznaczy¢ whasciwe
™ skresli¢ w przypadku podmiotoéw, ktorych nie dotyczg przepisy Prawa przedsi¢biorcow



