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Państwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny
w Rzeszowie

35-040 Rzeszów, ul. Dąbrowskiego 79a
tęl,17-742-|3-08 rvew. l21-I23, faks l l0
pacńa ęlęktroniczna: psse.rzeszow@pis. gov.p1

PROTOKOŁ KONTROLI SANITARNEJ

nŁ PsZ.9020.4.33.ż022 Rzeszów, 19.a5.2022r.
(łttiejscowość i data)

Przeprowadzonej przez upoważniCInego (-ych) przedstawiciela (-i) Państwowego Wojewódzkiego/

Powiatoweqo/Granicznego*) Inspektora Sanitamego w Rzeszowie

- starszy a§y§tent up. nr B57.32.ż02ż

- §tar§zy a§y§tent up. nr a57.54.ża22

(inię i nazwisko, stanoluisko służbowe, nr upaw*ążnień do czynności konłrolnych)

Kontrolę przeprowadzono na podstawie ań. 4 i 25 ustawy z dnia 14 marca 1985 r. o Państwowej Inspekcji Sanitarnej (Dz.
U. z 20żlr, poz. 195), w związku zart. 67§l i §2 ustawy z dnia 14 czerwca 1960 r. - Kodeks postępowania
administracyjnego (Dz. U. z2aż1 r., poz. 735 zę zm.). Sposób przeprowadzania kontroli określa Procedura urzędowej
kontroli zywności oraz materiałów i uyrobów przeznaczonych do kontaktu z zywnością PWBŻl\l okręślona w
zarądzeniu rlt 1a4l2al7 Głównego lnspektora Sanitarnego z dnia 8 maja 2017 r. w sprawie procedury przeprowadzanta
urzędowej kontroli zywności oraz materiałów i wyrobów prueznaczonych do kontaktu z Ęwnością oraz\! zarządzeniu nr
291ll9 Głównego lnspektora Sanitarnego z dnia l3.12.20l9r. zrnieniającyn zarządzenie w sprawie procedury urzędowej
kontroli zywności orazmateriałów i wyrobów przęznaczonych do kontaktu z Ęwtlością.
Napodstawie art.48 ust, llpkt l ustawy zdnia6 marca2018r,-Prawoprzedsiębiorców(Dz, |J.zż021r.,poz,162)r*|
oraz na podstawie art. 9 ust. 4 rozporządzęnia Parlamentu Europej skiego i Rady (UE) zan 1625 z dnia 1 5 muca 2017 r.
w sprawie kontroli urzędowych i innych czynności urzędowych przeprowadzanych w celu zapewnienia stosowania prawa
zywnościowego i paszowego oraz zasad dotyczących zdrowia i dobrostanu zwierząt, zdrowia roślin i środków ochrony
roślin, zmieniające rozporządzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (S/E) nr 99912001, (WE) nr 39612005, (WE) nr
|069/2009, (WE) nr 1107l2a09, (UE) nr l15ll2012, (UE) nr 652/2014, (UE) 20161429 i (UE) 2a|6l203l, roąorządzenia
Rady (WE) nr 1Da05 i (WE) nr 1a99/2009 oraz dyrektywy Rady 98/58/WE, 1999l74lWE,200'7l43lWE,2008l1l9/WE
i 2008l120/WE, oraz uchylające rozpauądzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 854/2004 i (WE) nr 88212004,
dyreĘwy Rady 89/608/EWG, 891662/EWG,90l425lEWG,91l496lEWG,96l23/WE,96/93lWE i 97/7&lWE oraz decyzję
Rady 9żl438lEWG (rozporządzenie w sprawie kontroli urzędowych) (Dz. Urz,, L 95 z 0'7 .04,201"}, §tr, l ) - nie dokonano
zawiadomienia o zamiarze wszczęcia kontroli.

I. Informacje ogólne dotyczące kontrolowanego zakładu.

l, ZakŁad:

szkoła podstawowanr22
(pełna nazwa, wszystkie niezbędne dane doĘczqce identyfikacji zakładu)

35-2a7 Rzeszów, ul. Ptasia 2
(adres)

NIP: 517-035-94-93

TEL: 17 74825 30 FAX; 17 74825 4ż E-MAIL: sekretariat@sp22.re§man.pl

Zal<ład objęty nedzorem na podstawie: nr wpisu do rejestruz 207178_1,612008
(podać nr decyzii lub wpisu do rejestru)
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Sirona L '\....2. Kierujący zakładem: p. Mariola Tymczyszyn - dyrektor szkoĘ
(imię i nazwisko, stanowisko)

3. Przedstawiciel zakładu: p. Mariola Tymczy§zyn - dyrektor szkoĘ
(imię i nąnłisko, stanowisko)

(osoby przywołane przez strony ,o S,riało dokonanych czynności kontrolnyĄ

4. Zakres przedmiotowy kontroli: kontrola warunków produkcji i obrotu Ąrwnością, kontrola

warunków żywienia

5. Wlposażenie użyte podczas kontroli: termometr OHŻŻtAltlzDtS

il. 1. Opis §tanu fakĘcznego (charakter działalności zakładu, liczba pracowników i inne informacje
char aheryzui qce zakład).

Organem prowadzącym szkołę jest Gmina Miasto Rzeszów. W szkole rywionych jest ok. 150

dzieci, ztega 11 osób finansowanych jest z MOPS. Stawka Ęwieniowa wynosi 4o20 zł. W szkole

nie prowadzi się produkcji posiłków. Obiady dowożone z Zespołu Szkół Specjalnych im.

UNICEF, 35-2a9 Rzeszów, ul. Ofiar Katynia 1, środkiem transpońu należącym do Piekarni

Zamojska, Rzeszów, ul. Osmeckiego 20. Szkoła posiada umowę z Piekarnią na świadczenie

usług w zakresie przewozu żywności - samochód zatwierdzony przez PPIS w Rzeszowie,

kierowca posiada badania do celów sanitarno-epidemiologicznych. Obiad do szkoĘ

dostarczony jest ok. godziny 10:30. Posiłki do obiektu przywożone §ą
w termosach, następnie porcjowane i podawane uczniom w nacryniach stołowych. Mycie

i derynfekcja naczyń odbywa się w szkole.

Dla żryrvienia uczniów przeznaczone §ą następujące pomieszczeniaz jadalnia, pomieszczenie

wydawania posiłków (z szaIkami na nacrynia i 2 taboretami), z wydzieloną zmywalnią, (ze

zlewozmywakiem, oraz wyparzarką), i z dwoma okienkami podawczym; pomieszczenie

gospodarcze na środki crystości; pomieszczenie socjalne z lodówĘ (na produkł w ramach

programu)n toaleta dla personelu. Prry dystrybucji posiłków uczestniczy 2 pracowników,

posiadających aktualne badania do celów sanitarno-epidemiologicznych.

Środki myjące i derynfekcyjne są dostępne i stosowane prawidłowo zgodnie z zaleceniami

producenta. W zakładzie jest wdrożona Dobra Praktyka Higieniczna. Zapisy prowadzone §ązi

monitoringu temperatur arządzeń chłodnicrych oraz z crynności mycia i dezynfekcji

pomieszczeń i wyposażenia. Stan sanitarny w dniu kontroli dobry. W szkole funkcjonuje

,rProgram dla szkól" - porcji owoców, warzyw i mleka - firma Rol-Mlek Mielec.

Dokonano oceny jadłospisu z okresu t6.05.2022 r. - 30.05,2022 r., jadłospis spełnia

wymagania Rozporządzenia Ministra Zdrowiaz dnia 2ó lipca 2016 r. w sprawie grup środków

spoĘrvczych przeznaczonych do sprzedaży dzieciom i młodzieży w jednostkach systemu
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oświaty oraz wymagań jakie muszą §pełniać środki spożywcze §to§owane w ramach ży*i.Ji;
zbiorowego dzieci i młodzieĘ Ęch jednostkach.

II. 2. Opis stwierdzonych nieprawidłowości z podaniem przepisów prawnych, które naruszono,

Integralną częścprotokołu stanowią następujące rułą"rniUi, ZBl?KtBŻl01t01,t01,

III. Ustalenia pokontrolne
1. Za stwierdzone nieprawidłowości wymienione w pkt ... zŃ, nr..............

ukarano nie karano
(iłli ę, naałis ka, stanowisko)

grzyv,ną w drodze mandatu karnego - w wysokości - zł
(nr mandatu karnego)

na podstawie
(podstawa prawna)

upowaznienie do nakładania grzywien w drodze mandatu karnego z dnia - ff
(po uprzednim wysłuchaniu osoby odpowiedzialnej za dane wylrroczenie/ia oraz tłwzględniajqc
informacje o syłuacji materialnej, pouczono o prawie odmowy przyjęcia grąryvny w dradze mandatu
karnego i o slrutkach prawnych takiej odmowy)
2. Zgadnie z art. 10 Kodeksu postępowania administracyjnego na wniosek strony, ustalono terminy
usunięcia nieprawidłowości sanitarno-technicznych:

3. W ksiące kontroli dokonano wpisu oraz wydano dorńnezalecęnia dotyczące usunięcia biezących

uchybień wymienionych w pkt dokonano wpisu / nie wydawano doraźnych zaleceń

0 usunięciu stwierdzonych nieprawidłowości kierownik zakładu jest obowiązany zawiadomić
właściwego państwowego inspektora sanitarnego nie późńĄ niz w ciągu 3 dni od daty wyznaczonego
terminu.
4. Uwagi i zasttzeżeniaśięrg\Ąml&dprzedstawiciela zakładu-).
Pan (i) wnosi /rrĘ}mo§!-) uwag i zasttzężęń do stwierdzonego stanu faktycznego:

Brak uwag

5. Uwagi osoby kontrolującej

Brak uwag

INPORMACJA O PRZETWARZANIU DANYCH OSOBOWYCH dostępna na stronie internetowej
PSSE w Rzeszowie: www.psserzeszow.pl

6. Czas trwania lłontroli: od 10.30 do 11.30

Protokół niniejszy wraz z zńącznikami został sporządzony w 2 jednobrzmiących egzemp|arzach dla
każdą ze stron, a następnie. po odczytaniu i omówieniu, został podpisany.
W przypadku odmowy podpisania protokołu należy dokonać odpowiedniej adnotacji.

Protokół podpisano

Poprawki i uzupełnienia do protokołu: brak
(podac: nr strony pratokołu, załqcznika, rłkreślenią lubwyrazy błędne i te, któreje zastępujq)
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(imię i nazwisktl lraz

ioSoby kontrolu]qce])

(podpisy świadkólu)

Iy. potwierdzenie odbioru

Protokół kontroli przeprowadzonej

otrzymałem Cam) w dniu 19.05.2022

(tmłę t nazv,isko oraz podpis odbierajqcego protokół)

Właściciellosoba upoważniona w tęrrninie 7 dni od daty doręczenia niniejszego protokołu moze
zgłosić zastrzężęnia do ustaleń stanu faktycznego.

Wyniki kontroli dotyczą wyłącznie skontrolowanego zakładu.
Niniejszy protokół nie moze byó bez zgody Państwowego Powiatowego Inspektora Sanitamego w
KZęSZowrę powlelany |naczeJ JaK tylko W całoscr.
Protokół sprawdzono pod względem fbrmalnym po dokonaniu
nie zatwierdzono*) wyniki kontroli na egzemplarzu protokołu
sanitamego:

(data, podpis kierownika komórki organizacyjnej/
kierownika technicznego/ zastępcy)

o) 
zaznacz,yć właściwe

**) 
skreślić w przypadku podmiotów, których nie dotyczą przepisy Prawa przedsiębiorców

czynności kontrolnych i zatwier dzona l
właściwego państwowego inspektora

DYREKToR

-n,ru;§rar*r,
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Państwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny Załącznik do protokołu kontroli sanitarnei
w IŁeszowie NI PSZ.9020.4.33.2022 z dnia§.al.Zaż2 r.

35-040 Rzeszów, ul. Dąbrowskiego 79a
tęl, 17-74-13-08 wew. 121-123, faks 110
pocńa elektroniczna: psse.rzeszow@pi s. gov.pl

ARKUSZ OCENY ZAKŁADU PROD UKCJI/OBROTU ZY\ńrNo Ścąl ZYWIENIA
ZĘIOROWEGOiMATERIAŁOW I WYROBO W YF.ZF.ZNAC ZONYCH DO

KONTAKTU Z ŻłrvNoŚCIĄl}

§zkoła Podstawowa nr 22,,

35-207 Rzeszówo ul. Ptasia 2

L INFORMACJESZCZEGOŁOW§DOTYCZĄCEKONTROLOWANEGOZAKŁADU
NA PODSTAWIE ANALIZY RYZYKA:

Zaznaczyć w odpowiedniej kolumnie tabeli.

zakres kontroli
OCENA ZAGROZENIA UWAGI

(wpisać
ND

kiedy nie
dotyczy)

Niskie

(N)

Srednte

(S)

Wysokie

(W)

I Stan techniczno-sanitarny zakładu 0 l1 71

l Układ i rozplanowanie pomieszczęń zakładu -
fu n kcj onalno ść, l<rzy żow anie się dróg, przestrzeń r obocza
zakładu, zaplecze sanitarnę pracowników mających kontakt
z zywnością.

0 2 4

2 Stan technicmy pomieszczeń zakładu: podłogi, ściany, sufity
i zamocowane w górze elementy, okna i inne otwory, drzwi,

oświetlenie pomieszczeń produkcyjnych. sprzedazowych
i magazynowych.

0 2 ą

Powieruchnie s§kające się z źywnością. Maszyny,
wządzenia, sprzęt wykorzystywane w procesie
produkcjilsprzedaży.

0 ż 4

Ą Instalacja wodna i kanalizacja za|ęładu. Systemy
wentylaeyjne.

0 2 4

5 Zabezpieczenie zakladu przed szkodnikami i lch zwalczanię. 0 l 2

6 Gospodarka odpadami - przechowywanie i usuwanie
odpadów,

0 l 2

D ząznacz"vć włąściwe
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7 Zabezpieczenie przed dostępem osób postronnych. 0 2

tl Higiena produkcji, dystrybucji i sprzedaży 0 l6 42

Czystość pomieszczeń zakładu, w tym środków transportu.

Procesy czyszczenia, mycia, dezynfekcji w całym procesie

technologicmym (w Ęmurządzen, sprzętu, naczyń). Jakość
wody wykorzystywanej w zakładzie.

0 8 ló

2 Warunki magazynowania, pakowania, transpołtu i
sprzedaĘ, w tym zachowanie łańcucha chłodniczego.

0 5 l1

J Higiena osobista pracowników" stan zdrowia osób mających
kontakt z zywnością.

0 3 l5

IlI Zarządzanie zakłademo kontrola wewnętrzna i systemy
zarządzania bezpieczeństwem żywności

0 28 5ó

Zaangażowanię kierownictwa i prrygotowanie mery4orycme
pracowni ków (kwalifi kacje zatrudnionych pracowników).

0 ż 4

2 Wiarygodność przedsiębiorcy, w tym prawidłowość

i terminowość realizacji nakazów ujętych w decyzjach
właściwych organów PIS igotowość do współpracy.

0 2

J Prawidłowość procedur i ich realizacji (GHP, GMP, HACCP), q 9 |7

4 Działania kory gu_| ące przy stw ierdzonych ni ezgodnościach. 0 J 7

5 Sledzen ie produktu (Traceability). 0 5 t0

6 Kontrola surowców, póĘroduktów i wyrobów gotowych
przez producenta, w tyrn badania właścicielskie.

0 4 8 ND

7 znakowanie. a 4 8

Iv
l

Profil działalności - producen ci- zgod n ie z kategoryzacią
zakladów

0 żs 50 ND

Iv
1

Profil działalności * pozostała działalność- zgodnie z
kategoryzacją zakładów

0 8 1ó

V Powiadomienie RASFF/AAC 0 23 50

Suma punktów 0 U l6 16

Suma punktów ogółem ló

Kategoria ryzyka Niskie
(N)

Srednie
(S)

Wysokie
{w)

Ryzyko dla ocenianego zakładu x
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KRYTERIA OCENY:

Ryzyko wysokie

Ryzyko średnię

Ryzyko niskie

po*,yżej 49 pkt

powyżej 15 do 49 pkt

nie więcej niż 15 pkt

II.STWIERDZONE _ ZDNIA

ItI. UWAGI I ZASTRZEZENIA KONTROLOWANEGO DO NINIEJSZEJ OCENY:

brak

DYRE oR
0l

m,9i,Mdiiólb,wń,| źyśzyn

(podpis kontrolo anego) :;;:.;..{ .,|:_i. !'i_)t.]. ,'],,,,i,,r,, _-l,.,i.,,^, l\r .ł;z(podpińsoby kontrolującej)
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