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Państwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny
w Rzeszowie

35-040 Rzeszów, ul. Dąbrowskiego 79a
tel, l7-854-19-10, -36, -69 wew. 123, faks 1l0
pocńa elęktroniczra: psse.rzeszow@pis. gov.pl

PROTOKOŁ KONTROLI SANITARN§J
oryginal/@

NrpSŻ.4ą4.116.2020 Rzeszów, 4.02.2a2ar.
(miejscowość i data)

Państwowego Woj ew ódzkiego lPrzeprowadzonej ptzez upoważnionego (-ych) przedstawiciela (-i)

Sanitamego w Rzeszowie

(imię i nazwisko, stąnowisko służbowe, nr upoważnień do czynności kontrolnych)

Kontrolęprzeprowadzononapodstawie art.4i 25 ustawy zdnia14 marca 1985 r, o Państwowej tnspekcji Sanitarnej (Dz.
U, z 20l9r., poz. 59), w związku zart. 67§l i §2 ustawy z dnia 14 częrwca 19ó0 r. - Kodeks postępowania
administracyjnego (Dz. U. z20l8r., poz.2096 ze ml.). Sposób przeprowadzania kontroli określa Procedura urzędowej
kontroli zywności oraz materiałów i wyrobów przemaczonych do kontaktu z żywnością PKlBŻl}l określona w
zarządzeniu nr 10412017 Głównego Inspektora Sanitarnego z dnia 8 maja 2017 r. w sprawie procedury przeprowadzania
urzędowej kontroli ąlwności oraz materińów i wyrobów przeznaczonych do kontaktu z Ęwnością oraz w zarządzeniu nt
29I/l9 Cłównego Inspektora Sanitarnego z dnia 13.I2.20l9r. nnieniającym zarządzenie w sprawie procedury urzędowej
kontroli źywności oraz matęriałów i wyrobów przeznaczonych do kontakfu z Ęwnaścią.
Napodstawie art.48 ust. l1 pkt l ustawy zdnia6 marca 20l8 r. - Prawo przedsiębiorców (Dz. U.z20l9r.,poz.1292)--)
oraz na podstawie art. 9 ust. 4 roąorządznnia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2an /625 z dnia 15 marca 2017 r.
w sprawie kontroli urzędowych i innych czynności urzędowych przeprowadzanych w celu zapewnienia stosowania prawa
Ąrłnościowego i paszowego oruz zasad dotyczących zdrowia i dobrostana zwierąt, zdrowia roślin i środków ochrony
roślin, zmieniające rozporządzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 9991200l, (WE) nr 39612005, (WE) nr
1069/2009, (WE) nr 110'112009, (UE) nr l15ll20l2, (UE) nr 65212014, (UE)2016/429 i (UE) 2016/203l,rozporządzenia
Rady (WE) nr l/2005 i (WE) nr 1099l2a09 oraz dyrektywy Rady 98/58/WE, l999/74lWB,200'7l43lWE,2008lll9^ńrE
i 2008/120/WE, oraz uchylająae rozporządzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 854/2004 i (WE) nr 882/2004,
dyrektywy Rady 89i608/EWG, 89l662lEWC,901425/EWC,91l496lEWG,96l23lWE,96l93lWE i97/78lWE oruz decyzję
Rady 92/438,ĘWG (rozporządzetie w sprawie kontroli urzędowych) (Dz. Urz. L 95 z 0'ł.04.2017, str. 1) - nię dokonano
zawiadomienia o zamiarze wszczęcia kontroli.

I. Informacje ogólne dotyczące kontrolowanego zakładu.

I. ZaKad:

szkoła podstawowanrż2
(pełna nanła, wszystkie niezbędne dane dotyczqce identyfikacji zakładu)

35-207 Rzeszów, ul. Ptasia 2
(oauł

NIP: 517-035-94-93

TEL:17 7482530 FAX: ll lig25 4LE-MAIL: sp22int@gmail.com

Zal<ład objęty nadzorem na podstawie: nr wpisu do rejestruż ż07118_16/2008
(podać nr decyzii lub wpisu do rejestru)
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2. Kierujący zakładem: p. Mariola Tymcrysryn - dyrektor szkoĘ

(imię i nazwiska, stanowisko)

3. Przedstawiciel zakładu: p. Mariola Tymcry§zyn - dyrektor szkoły

(imię i nazwisko, stanowisko)

(osoby przywołane przez strony ną Srioa*o dokonanych czynności kontrotnych)

4. Zakres przedmiotowy kontroli: kontrola warunków żywienia

5. Wyposazenie użyte podczas kontroli: termometr OHŻŻtAll30/S

II. 1. Opis stanu faktycznego (charakter działalności zaHadu, liczba pracowników i inne informacje
c har akt eryzuj qc e z akł ad).

Organem prowadzącym szkołę jest Gmina Miasto Rzeszów. W szkole żywionych jest ok. 170

dzieci, ztego 14 osób finansowanych jest z MOPS. Stawka żywieniowa wynosi 3150 zł.

W szkole nie prowadzi się produkcji posilków. Obiady dowożone z Zespolu Szkół Specjatnych

im. UNICEF,35-209 Rzeszów, ul. Oliar Katynia 1, środkiem transportu należącym do Piekarni

Zamojskao Rzeszów, ul. Osmeckiego 20. Szkoła posiada umowę z Piekarnią na świadczenie usług

w zakresie przewozu Ąrwności - samochód zatwierdzony przez ppls w Rzeszowie, kierowca

posiada badania do celów sanitarno-epidemiologicznych.

Obiad do szkoły dostarczony jest ok. godziny 11,:00. Posiłki do obiektu prryrvożone są

w termosachn następnie porcjowane i podawane uczniom w naczyniach stoło}yych. Mycie

i derynfekcja nacryń odbywa się w szkole.

Dla Ąrwienia uczniów przeznaczone §ą następujące pomieszczenia: jadalnia, pomieszczenie

wydawania posiłków (z szafkami na nacrynia i kuchenką- taboretem), z wydzieloną zmywalnią,

(ze zlewozmywakiem) oraz wyparzarką), i z dwoma okienkami podawczym; pomieszczenie

gospodarcze na środki crystości; pomieszczenie socjalne z lodówĘ (na produkty w ramach

programu), toaleta dla personelu. Prry dystrybucji posiłków uczestniczy 2 pracowników,

posiadających aktualne badania do celów sanitarno-epidemiologicznych.

Środki myjące i dezynfekcyjne §ą dostępne i stosowane prawidłowo zgodnie z zaleceniami

producenta. W zakNadzie jest wdrożona Dobra PrakĘka Higieniczna. Zapisy prowadzone §ą z:

monitoringu temperatur urządzeń chłodniczych oraz z crynności mycia i derynfekcji

pomieszczeń i wyposażenia. Stan sanitarny w dniu kontroli dobry. \il szkole funkcjonuje

,rProgram dla szkóln'- porcji owoców, warz}Til i mleka - firma Rol-Mlek Mielec.

Dokonano oceny jadlospisu z okresu 3.02.2020 r. -7.02.2020 r. Jadłospis spełnia wymagania

Rozporządzenia Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 20t6 r. w sprawie grup środków spoĄrwczych

przez\aczonych do sprzed aĘ dzieciom i młodzieży w jednostkach systemu oświ aĘ oraz

wymagań jakie muszą spelniać środki spoĄrvcze stosowane w ramach źrywienia zbiorowego

dzieci i młodzieży tych jednostkach.
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II. 2. Opis stwierdzonych nieprawidlowości z podaniem przepisów prawnych, które naruszono.

Integralną częśó protokołu stanowią następujące zńączniki: ZErrKBil01l01l01

[II. Ustalenia pokontrolne

1. Za stwierdzone nieprawidłowości wymienione w pkt ... zŃ. ff..............

Ukarano nie karano
(imi ę, nazw is ko, st anow is ko)

grzyv\rnąw drodze mandatu karnego w wysokości - zł
(nr mandatu karnego)

zakładu jest obowiązany zawiadomić
niż w ciągu 3 dni od daty vłyznaczonego

na podstawie
(podstawa prawna)

upoważnienie do nakładania grzywien w drodze mandatu karnego z dnia - ff
(po uprzednim wysłuchaniu osoby odpowiedzialnej za dane wylłroczenie/ia oraz uwzględniajqc
informacje o sytuacji materialnej, pouczono o prawie odmowy przyjęcia qrzywny w drodze mandatu
karnego i o skutkach prawnych takiej odmowy)

2. Zgodnie z art. I0 Kodeksu postępowania administracyjnego na wrriosek strony, ustalono terminy
usrrnięcia nieprawidłowości sanitamo-technicznych:

3. W książce kontroli dokonano wpisu oraz wydano dorńnę zalęcenia dotycząceusunięcia bieżących

uchybień wymienionych w pkt dokonano wpisu

o usunięciu stwierdzonych nieprawidłowości kierownik
właściwego państwowego inspektora sanitarnego nie późńej
terminu.
4. Uwagi t zastrzężęniatisrq\^rnlkdprzedstawiciela zakładu-).
Pan (i) wnOsi /rrię_wno.§i") uwag i zastrzężęit do stwierdzonego stanu faktycznego:

Brak uwag

5. Uwagi osoby kontrolującej

Brak uwag

INFORMACJA O PRZETWARZANIU DANYCH OSOBOWYCH
Realizacja obowiązku o którym mowa w ań. 13 ust. 1 i 2 rozporządzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 20161679
z dnia 27 kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony osób fizycznych w związku z przetwarzaniem danych osobowych i w
sprawie swobodnego przep§wu takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95l46lWE (ogólne roąorądzenie o ochronie
danych), zwanego dalej ,,RODO":
Administratorem danych osobowych jest Państwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny z siedzibą w Rzeszowie, ul,
Dąbrowskieg o 7 9 a, 3 5 -040 Rzeszów.
Dane osobowęprzetwarzane są w celach:

a) rcalizacji biezącego lub zapobiegawazego nadzoru sanitamego zgodnie z ustawą z dnia 14 marca l985r. o
Państwowej Inspekcji Sanitarnej (podstawa art. 6 ust. 1 lit. c, e; art 9 ust.2 |it. b , 8, h, i, j RODO),
b) archiwalnych, naukowych, dowodowych, staĘstycznych, analitycznych i administracyjnych w interesie publicznym
(podstawa zart.6 ust. 1 lit. ciart.9 ust.2lit. j RODO).

Osobom, których dane są przetwarzane przysługują: prawo dostępu do swoich danych, prawo otrzymania kopii danych
osobowych podlegających przetwarzaniu, prawo do sprostowania (poprawiania) swoich danych, prawo do usunięcia
danych, prawo do ograniczenia przetwarzania, prawo do wnięsięnia sprzeciwu wobec przelwarzania danych osobowych,
prawo do wniesienia skargi do Prezesa Urzędu Ochrony Danych Osobowych.
Danó osobowe będą przętwarzafle przez okres wskazany w przepisach o narodowym zasobie archiwalnym i archiwach,
Dane osoborve mogą zastać przekazywane następującym odbiorcom: operatofom pocłowym i kurierom. Dane mogą być
przekazywane również instytucjom określonym przez przepisy prawa oraz podwykonawcom (podmiotom
przetwarzającym) np.firmom informatycznym wykonującym usługi narzeczAdministratora. Podanie danych osobowych
jest wymagane obligatoryjnie przez Administratora, w celu realizacji bieżącego lub zapobiegawczego nadzoru sanitarnego
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na podstawie ustawy o Państwowej Inspekcji Sanitarnej. W sprawie ochrony swoich danych osobowych może Pani/Pan
skontaktować się z Inspektorem Ochrony Danych poprzez e-mail; iod@psserzeszow,pl

6. Czas trwania kontroli: od 11:00 do 12:30

Protokół niniejszy wtaz z zńącznikami został sporządzony w 2 jednobrzmiących ęgzęmplarzach dla
kazdej ze stron, a następnie, po odcz}.taniu i omówieniu, został podpisany.
W przypadku odmowy podpisania protokołu należy dokonaó odpowiedniej adnotacji.

Protokól podpisano

Poprawki i uzupełnienia do protokofu: brak

bodać: nrsffny protokołu, załqcznika, olrreślenią lub w,-rąm błędne i te, które i93astępujq)
D Y.R'yr'.. I ) i{ " ' 'STARSZY ASYS] EŃT- 

,h, \YlW PSsE vłfitószow,e

mgr IX i ri r,|tt|1 v,łń zy s zy n
""",V""",.

(imię i nazwisko oróz podpis kontrolowanego)

(podp osoby kontrolujqcej)

(podpisy świadków) SZiii)l-i'r i)r.-li)!l'I'A\,V( )]"VA Nł, 2]2

ł,, ( ) ł ! i],,:i t, ! t l i :, i 1l l l t,r11,1 il' 1, 
jtt'l'l ;' i

inl, ! tt l : :,; i łl l,, ł l ir1,1;, ;ii it",i,ii ],:ii i!/.l,]],|:]2]( ])1ji,
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IV' Potwierdzenie odbioru protolsołull{}C(l5il!)3i:łi], i\Jll ij1 /,)]j:-;_t),i:,r3

l.e l, ,1,7 7,+8] 25 :]C , ;ax 'ii iĄ'l'),\ ,-)',

Protokół kontroli przeprowadzonej w dniu (-ach) 4.02.202a r.
otrzymałem Cam) w dniu 4.02.2020 r.

Właściciel/osoba upoważniona w terminie 7 dni od daty doręczenia niniejszego protokołu może
zgłosić zas"trzeżęria do ustaleń stanu faktycznego.

Wyniki kontroli dotyczą wyłącznie skontrolowanego zakładu.
Niniejszy protokół nie moze być bez zgody Pństwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego w
Rzeszowie powielany inaczejjak tylko w całości.

DYRE
*r,raolłIlo

Protokół sprawdzono pod
nie zatwierdzono*) wyniki
sanitarnego: ,

względem formalnym po dokonaniu
kontroli na ęgzemplarzu protokołu

czynności kontrolnych i zatwierdzono/
właściwego państwowęgo inspektora

(data, podpis kierownika komórki organizacyj nej /

kierownika technicznego/ zastępcy)

\ zamaczyć właściwe
**) 

skręślić w przypadku podmiotów, których nie dotyczą przepisy prawa przedsiębiorców

(imię i nazv,isko oraz podpis odbierajqcego protokoł)
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Państwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny Załącznik do protokołu kontroli sanitarnej
w Rzeszowię Nr PSZ.444.1l6.202a z dńa 4.02.2020 r.

35-040 Rzeszów, ul. Dąbrowskiego 79a
tel. l7-854-19-10, -36, -69 wew. 123, faks l 10
pocńa elektroniczna: psse. rzeszow@pis. gov.pl

ARKUSZ OCENY Z AKł. ADU PRODUKCJI/OBROTU ZYWNOŚ CIĄl ZYWIENIA
ZBIOROWEGO/VIATERIAŁOW I WYROBÓ\il PRZEZNACZONYCH DO

KONTAKTU ZŻvwNoŚCIĄl)

Szkała Podstawowanr22,35-2a7 Rzeszów, ul. Ptasia 2

L INFORMACJESZCZ,aGOŁOWEDOTYCZĄCEKONTROLO\ryANEGOZAKŁADU
NA POD§TAWIE ANALIZY RYZYKA:

Zaznaczyć w odpowiednie.i kolumnie tabeli.

zakres kontroli
OCENA ZAGROZENIA UwAGI

(wpisać
ND

kiedy nie
dotyczy)

Niskie

(N)

Srednie

(S)

Wysokie

(w)

I Stan techniczno-sanitarny zakladu 0 11
,r,,

l Układ i rozplanowanie pomieszczeń zakładu *

funkcjonalność, Wzyżow anie się dróg, przestrzeń robocza
zakładu, zaplecze sanitarne pracowników mających kontakt
zĘwnością,

0 2 4

ż Stan technicmy pomieszczeń zakładu: podłogi, ściany" sufity
i zamocowane w górze elementy, okna i inne otwory,.drzwi,
oświetlenie pomieszczeń produkcyjnych, sprzedazowych
i magazynowych.

0 2 4

3 Powierzchnie stykające się z zywnością. Maszyny,
urządzenia, sprzęt wykorzystywane w procesie
produkcj i/sprzedaZy .

0 2 4

4 Instalacja wodna i kanalizacja zakładu. Systemy
wentylacyjne.

a 2 4

5 Zabezpieczenie zakładu przed szkodnikami i icb zwalczanie. 0 l 2

6 Gospodarka odpadami - przechowywanię i usuwanie
odpadów.

0 l 2

7 Zabezpieczenie przed dostępem osób postronnych. 0 l 2

') ząznączyć właściwe
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il tligiena produkcji, dystrybucji i sprzedaży 0 l6 42

l Czystość pomieszczeń zakładu, w tym środków transportu.

Procesy czyszczenia, mycia, dezynfekcji w całym procesie

techn o l o gi canym (w tym ur ządzeń, sprzętu, naczy ń). J akoś ć

wody wykorzystywanej w zal<ładzię.

9 8 l6

2 WaruŃi magazynowanią pakowania, transporhr i

sprzeduĄ, w tym zachowanie łańcucha chłodniczego.
0 5 l1

J Higiena osobista pracowników, stan zdrowia osób mających

kontakt z iryvrnością.

0 , l5

nI Zarządzanie zakładem, kontrola wewnętrzna i systemy
zarządzania bezpieczeństwem żywności

0 ż8 5ó

l Zaangużow anie kięrownictwa i przygotowanie merytorycznę
pracowników (kwalifikacje zatrudnionych pracowników).

0 2 4

2 Wiarygodność przedsiębiorcy, w tym prawidłowość
i terminowość reaIizacji nakazów ujęłch w decyzjach
właściwych organów PIS i gotowość do wspóĘracy,

0 l 2

J Prawidłowość procedur i ich realizacji (GHP, GMP, HACCP), 0 9 17

4 Dzińania korygujące przy stwierdzonych niezgodnościach. 0 3 7

5 Sledeenie produktu (Traceability), 0 5 10

6 Kontrola surowców, póĘroduktów i q,robów gotowych
przez producenta, w tym badania właścicię|skie.

0 4 8 ND

7 znakowanie. q 4 8

ry
1

Profil dzialalności - producenci- zgodnie z kategoryzacją
zakładów

0 25 50 ND

Iv
7

Profil działalności - pozostała działalność- zgodnie z
kategoryzacją zakładów

0 8 ló

v Powiadomienie RASFF/AAC 0 ?§ 50

Suma punktów 0 0 l6 l6

Suma punktów ogólem l6

Kategoria ryzyka Niskie
(N)

Średnie
(s)

Wysokie
fw)

Ryryko dla ocenianego zakładu x
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KRYTERIA OCENY:

Ryzyko wysokie

Ryzyko średnie

Ryzyko niskie

powyżej 49 pkt

powyżej 15 do 49 pkt

nie więcej niż 15 pkt

II. STWIERDZONE NIEPRAWIDŁOWOŚCI ZOSTAŁY UJĘTE W PROTOKOLE KONTROLI
SANITARNEJNR _ ZDN1A

III. UWAGI I ZASTRZEZENIA KONTROLOWANEGO DO NINIEJSZEJ OCENY:

łrrak
ar-ą oq7V AśYl{ l :.::

(podpis kontrolowanego) (podpis osoby kontroluj ącej )
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