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PROTOKOL KONTROLI SANITARNEJ

(tematycznej, interwencyjnej)”

Nr PSZ. 9020.4.2.20212 Rzeszéw, 4.02.2022 r.

(miejscowosé i data)

kontrola warunkéw obrotu zywnoS$cig w zwigzku z pismem PPWIS znak sprawy
SZ. 9020.3.3.2022.AB dot. interwencji rodzica

(rodzaj kontroli, zakres itp.)
Przeprowadzonej przez upowaznionego (-ych) przedstawiciela (-i) Pafistwowego Wojewédzkiego/
Powiatowego/Granicznego® Inspektora Sanitarnego w Rzeszowie
Mirostaw Kadziolka - starszy up. nr 057.34.2022
Maciej Czarnik — starszy asystent up. nr 057.35.2022

(imie i nazwisko, stanowisko stuzbowe, nr upowasznier do czynnosci kontrolnych)

Kontrole przeprowadzono na podstawie art. 4 i 25 ustawy z dnia 14 marca 1985 r. o Panstwowe;j Inspekcji Sanitarnej (Dz.
U. z 2019r., poz. 59), w zwiazku zart. 67§81 i §2 ustawy z dnia 14 czerwca 1960 r. — Kodeks postgpowania
administracyjnego (Dz. U. z 2020r., poz. 256 ze zm.). Spos6b przeprowadzania kontroli okresla Procedura urzgdowej
kontroli zywnoéci oraz materialéw i wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig PK/BZ/01 okre$lona w
zarzadzeniu nr 104/2017 Gtéwnego Inspektora Sanitarnego z dnia 8 maja 2017 r. w sprawie procedury przeprowadzania
urzedowej kontroli Zywnosci oraz materiatléw i wyrobéw przeznaczonych do kontaktu z zywno$cig oraz w zarzgdzeniu nr
291/19 Gléwnego Inspektora Sanitarnego z dnia 13.12.2019r. zmieniajacym zarzadzenie w sprawie procedury urzedowej
kontroli Zywnosci oraz materiatéw i wyrobéw przeznaczonych do kontaktu z zywnoécig.

Na podstawie art. 48 ust. 11 pkt 1 ustawy z dnia 6 marca 2018 r. — Prawo przedsigbiorcéw (Dz. U. z 2019r., poz. 1292)
oraz na podstawie art. 9 ust. 4 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2017/625 z dnia 15 marca 2017 r. w
sprawie kontroli urzedowych i innych czynno$ci urzgdowych przeprowadzanych w celu zapewnienia stosowania prawa
zywnosciowego i paszowego oraz zasad dotyczacych zdrowia i dobrostanu zwierzat, zdrowia rolin i $rodkéw ochrony
rodlin, zmieniajace rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 999/2001, (WE) nr 396/2005, (WE) nr
1069/2009, (WE) nr 1107/2009, (UE) nr 1151/2012, (UE) nr 652/2014, (UE) 2016/429 i (UE) 2016/2031, rozporzadzenia
Rady (WE) nr 1/2005 i (WE) nr 1099/2009 oraz dyrektywy Rady 98/58/WE, 1999/74/WE, 2007/43/WE, 2008/119/WE i
2008/120/WE, oraz uchylajace rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 854/2004 i (WE) nr 882/2004,
dyrektywy Rady 89/608/EWG, 89/662/EWG, 90/425/EWG, 91/496/EWG, 96/23/WE, 96/93/WE i 97/78/WE oraz decyzj¢
Rady 92/438/EWG (rozporzadzenie w sprawie kontroli urzgdowych) (Dz. Urz. L 95 z 07.04.2017, str. 1) — nie dokonano
zawiadomienia o zamiarze wszczecia kontroli.

1. Zaklad

Szkola Podstawowa nr 21 w Rzeszowie
35-303 Rzeszow, ul. Miodowa 6

(pelna nazwa, adres)
p. Renata Drozdowska — dyrektor
(kierujgcy zakladem — imig i nazwisko, stanowisko)
NIP: 813-375-49-43 Tel. 17 748 27 30
(informacje dodaikowe o zaktadzie)
p. Renata Drozdowska — dyrektor

(przedstawiciel zakladu uczestniczqcy podczas kontroli — imig i nazwisko, stanowisko)

(osoby przywolane przez strony na $wiadka dokonanych czynnosci kontrolnych)
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II. Przeprowadzenie kontroli
1. Opis stanu faktycznego oraz uchybiery/nieprawidtowosci®.

Kontrola zostala przeprowadzona w zwiazku z interwencjg przekazana przez PPWIS,
dot. zimnych i nie§wiezych obiadéw, wykorzystywania nieSwiezych surowcéw do produkcji
posilkéw oraz nie przestrzegania rozporzadzenia Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016 r.
w sprawie (...) wymagan jakie muszg spelnia¢ $rodki spozywcze stosowane w ramach Zywienia
zbiorowego dzieci i mlodziezy w tych jednostkach (jednostkach systemu o$wiaty).

W szkole nie prowadzi si¢ produkcji positkow. Obiady dowozone sg z firmy cateringowej:
Barbara Tomkiewicz-Weglarz, 35-604 Rzeszéw, ul. Slonecznikowa 17, Srodkiem transportu
nalezacym do firmy cateringowej. Obiad do szkoly dostarczony jest w dwoch turach ok. godziny
miedzy 10:30 i okolo 11:30. Posilki do obiektu przywozone s3 w termoboxach i termosach
w szkole posilki s3 przekladane do bemaréw . Bemary umieszczane sj w podgrzewaczu
(ustawiona temp. podgrzewania 90°C) a nastgpnie porcjowane i podawane wuczniom
w naczyniach stolowych. Mycie i dezynfekcja naczyn odbywa si¢ w szkole. Pracownicy wydajacy
posilki majg odpowiednig odziez ochronng — fartuchy, czepki, maseczki zakrywajgce usta i nos.
W szkole jest zywionych 438 dzieci — stan przed wprowadzeniem nauki zdalnej. W dniu
dzisiejszym przedstawiono do wgladu jadlospis z okresu 31.01.2022 r -4.02.2022 r., pracownik
kuchni przyjmujgcy dostawe obiadu o§wiadczyl ze posilki dostarczane przez firme sa zgodne
z wezeniej przestanym jadlospisem. Zgodnie z uzyskanymi informacjami od Dyrektora szkoly,
jeden rodzic w polowie stycznia 2022 zglaszal uwage odnosnie zimnego obiadu Pani Dyrektor po
tym zgloszeniu wraz z pracownikami dokonala sprawdzenia dzialania bemarow, nie stwierdzono
wtedy nieprawidlowosci, bylo to tylko jedno zgloszenie od jednego rodzica, wigcej taka sytuacja
si¢ nie powtérzyla. Dokonano oceny jadlospisu z okresu 31.01.2022 r. - 4.01.2022 r. Jadlospis
spelnia wymagania Rozporzadzenia Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016 r. w sprawie grup
srodkéw spozywezych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mlodziezy w jednostkach
systemu o§wiaty oraz wymagan jakie musza spelniac srodki spozywcze stosowane w ramach
Zywienia zbiorowego dzieci i mlodziezy tych jednostkach.

Ponadto dokonano ceny organoleptycznej posilku obiadowego, zapach i smak prawidlowy dla
tego rodzaju positku, barwa wlasciwa, posilek cieply, podanej w odpowiedniej temperaturze —
brak zastrzezen. Posilki sa §wieze i cieple. W ramach procedur HACCP w kuchni prowadzi si¢
pomiar i zapis temperatury posilku przy przyjeciu oraz podczas serwowania positkéw temp. dla
zupy minimum 75°C, dla drugiego dania minimum 63°C - karta pomiaru kontrolnego
temperatury positkéw, dodatkowo prowadzi si¢ zapisy z mycia i dezynfekcji — zapisy
prowadzone s3 na biezgco.

W trakcie kontroli dokonano przegladu $rodkéw do dezynfekeji stosowanych w dezynfekcji —
w obiekcie stosuje sie §rodki o szerokim spektrum dzialania (grzybo-, bakterio-, oraz
wirusobdjcze), przypomniano o zasadach higieny ktére powinny by¢ przestrzegane na kazdym
etapie dystrybucji dan gotowych. W szkole s3 opracowane procedury z zwigzku z wystgpieniem
stanu epidemii COVID-19 w bloku Zywienia — w wyniku wdrozenia procedury kazda klasa
z osobna spoiywa posilki w stoléwce szkolnej (przedstawiono do wgladu harmonogram
wydawania positkéw ), po kazdej zmianie s3 dezynfekowane stoliki na biezaco.

Stan sanitarny i techniczny pomieszczen i wyposazenia bez zastrzezen.

2. Nieprawidlowosci stwierdzone podczas kontroli stanowig naruszenie nastepujacych przepisow
prawa: -

3. Wyposazenie uzyte podczas kontroli: termometr OHZZ/A1/88/S
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III. Informacje dodatkowe

1. Za stwierdzone nieprawidtowosci ukarano:

.....................................................................................................................................................................

( podstawa prawna)

upowaznienie do naktadania grzywien w drodze mandatu karnego

(po uprzednim wystuchaniu osoby odpowiedzialnej za dane wykroczenie/ia oraz uwzgledniajgc
informacje o sytuacji materialnej, pouczono o prawie odmowy przyjecia grzywny w drodze mandatu
karnego i o skutkach prawnych takiej odmowy)

2. Zatgczone dokumenty

1) jadlospis za okres od 31.01.22 do 4.02.2022 r
2) umowa na §wiadczenie ustug kateringowych z dnia 31.08.2021 r.
3. Inne informacje dotyczace ustaler/uzgodnief”

4. W ksigzce kontroli dokonano wpisu oraz wydano dorazne zalecenia dotyczgce usunigcia uchybief,
okre$lonych w pkt: dokonano wpisu

O usunieciu stwierdzonych nieprawidtowosci kierownik zaktadu jest obowigzany zawiadomi¢
wiadciwego panstwowego inspektora sanitarnego nie pozniej niz w ciagu 3 dni od daty wyznaczonego
terminu.

5. Uwagi i zastrzezenia kierownika/przedstawiciela zaktadu °.
Pan (i) wnosi/nie wnosi? uwag i zastrzezen do stwierdzonego stanu faktycznego:
: Brak uwag

6. Uwagi osoby kontrolujacej

Brak uwag

INFORMACJA O PRZETWARZANIU DANYCH OSOBOWYCH
Realizacja obowiazku o ktérym mowa w art. 13 ust. 1 i 2 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679
z dnia 27 kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony oséb fizycznych w zwigzku z przetwarzaniem danych osobowych i w
sprawie swobodnego przeplywu takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE (ogélne rozporzadzenie o ochronie
danych), zwanego dalej ,,RODO”:
Administratorem danych osobowych jest Panstwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny z siedziba w Rzeszowie, ul.
Dabrowskiego 79a, 35-040 Rzeszow.
Dane osobowe przetwarzane sa w celach:
a) realizacji biezacego lub zapobiegawczego nadzoru sanitarnego zgodnie z ustawa z dnia 14 marca 1985r. o
Panstwowej Inspekcji Sanitarnej (podstawa art. 6 ust. 1 lit. c, e; art 9 ust.2 lit. b, g, h, i, j RODO),
b) archiwalnych, naukowych, dowodowych, statystycznych, analitycznych i administracyjnych w interesie publicznym
(podstawa z art. 6 ust. 1 lit. c i art. 9 ust. 2 lit. j RODO).
Osobom, ktérych dane sg przetwarzane przystuguja: prawo dostgpu do swoich danych, prawo otrzymania kopii danych
osobowych podlegajacych przetwarzaniu, prawo do sprostowania (poprawiania) swoich danych, prawo do usunigcia
danych, prawo do ograniczenia przetwarzania, prawo do wniesienia sprzeciwu wobec przetwarzania danych osobowych,
prawo do wniesienia skargi do Prezesa Urzgdu Ochrony Danych Osobowych.
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Dane osobowe beda przetwarzane przez okres wskazany w przepisach o narodowym zasobie archiwalnym i archiwach.
Dane osobowe mogg zosta¢ przekazywane nastepujacym odbiorcom: operatorom pocztowym i kurierom. Dane mogg by¢
przekazywane réwniez instytucjom okre§lonym przez przepisy prawa oraz podwykonawcom  (podmiotom
przetwarzajacym) np. firmom informatycznym wykonujacym ustugi na rzecz Administratora. Podanie danych osobowych
jest wymagane obligatoryjnie przez Administratora, w celu realizacji biezacego lub zapobiegawczego nadzoru sanitarnego
na podstawie ustawy o Panstwowej Inspekcji Sanitarnej. W sprawie ochrony swoich danych osobowych moze Pani/Pan
skontaktowa¢ sie z Inspektorem Ochrony Danych poprzez e-mail: iod@psserzeszow.pl

7. Czas trwania kontroli: od 11:00 do 12:30.

Protokét niniejszy wraz z zatacznikami zostal sporzadzony w 2 jednobrzmigcych egzemplarzach dla
kazdej ze stron, a nastepnie, po odczytaniu i oméwieniu, zostat podpisany.

W przypadku odmowy podpisania protokotu nalezy dokonaé odpowiedniej adnotacji.
protokél podpisano
8. Poprawki i uzupelnienia do protokotu: brak

( podaé nr strony protokolu, zalgcznika, okreslenia lub wyrazy bledne i te, ktére je zastepujq)

--------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

...........................................................

( podpisy 0séb kontrolujgcych)

( podpisy Swiadkow)

POTWIERDZENIE ODBIORU PROTOKOLU
Protokoét kontroli przeprowadzonej w dniu (-ach) 4.02.2022 r.
otrzymatem (-am) w dniu 4.02.2022 r. DYRE

llllllllllllllllllllllllllllllllll ﬂigr
(imig i nazwisko oraz podpis odbierajgcego protokd?)

Wiagciciel/osoba upowazniona w terminie 7 dni od daty dorgczenia niniejszego protokotu moze
zglosié zastrzezenia do ustalen stanu faktycznego.

Wyniki kontroli dotycza wylacznie skontrolowanego zaktadu.

Niniejszy protokét nie moze by¢ bez zgody Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego w
Rzeszowie powielany inaczej jak tylko w catosci.

Protokét sprawdzono pod wzgledem formalnym po dokonaniu czynno$ci kontrolnych i
zatwierdzono/nie zatwierdzono® wyniki kontroli na egzemplarzu protokotu wlasciwego pafistwowego
inspektora sanitarnego:

...................................................................................

(data, podpis kierownika komdrki organizacyjnej /
kierownika technicznego/ zastgpcy)



