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PROTOKOL KONTROLI SANITARNEJ
(tematycznej, interwencyjnej)”

Nr PSZ. 9020.3.78.2024 Rzeszow, 22.04.2024 r.

(miejscowosé i data)

kontrola w warunkéw zywienia dzieci i mlodziezy oraz pobér préb do badan laboratoryjnych.

(rodzaj kontroli, zakres itp.)

Przeprowadzonej przez upowaznionego (-ych) przedstawiciela (-i) Panstwowego Wojewddzkiego/

Powiatowego/Granicznego” Inspektora Sanitarnego w Rzeszowie
Bartosz Beres — starszy asystent; upowaznienie nr 057.43.2024
(imig i nazwisko, stanowisko stuzbowe, nr upowaznier do czynnosci kontrolnych)

Kontrolg przeprowadzono na podstawie art. 4 i 25 ustawy z dnia 14 marca 1985 r. o Panstwowej Inspekcji Sanitarnej (Dz.
U. z 2024r., poz. 416), w zwigzku zart. 67§1 i §2 ustawy z dnia 14 czerwca 1960 r. — Kodeks postepowania
administracyjnego (Dz. U. z 2022r., poz. 2000 ze zm.). Sposéb przeprowadzania kontroli okresla Procedura urzedowe;j
kontroli Zywno$ci oraz materialow i wyrobéw przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia PK/BZ/01 okreslona w
zarzadzeniu nr 104/2017 Gtéwnego Inspektora Sanitarnego z dnia 8 maja 2017 r. w sprawie procedury przeprowadzania
urzgdowej kontroli Zywnosci oraz materialéw i wyrobéw przeznaczonych do kontaktu z Zywnoscia oraz w zarzadzeniu nr
291/19 Gléwnego Inspektora Sanitarnego z dnia 13.12.2019r. zmieniajacym zarzadzenie w sprawie procedury urzedowe;j
kontroli Zywno$ci oraz materialéw i wyrobéw przeznaczonych do kontaktu z Zywnoscig.

Na podstawie art. 48 ust. 11 pkt 1 ustawy z dnia 6 marca 2018 r. — Prawo przedsigbiorcow (Dz. U. z 2021r., poz. 162 ze
zm) oraz na podstawie art. 9 ust. 4 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2017/625 z dnia 15 marca 2017
r. w sprawie kontroli urzedowych i innych czynno$ci urzedowych przeprowadzanych w celu zapewnienia stosowania
prawa zywnosciowego i paszowego oraz zasad dotyczacych zdrowia i dobrostanu zwierzat, zdrowia roslin i $rodkéw
ochrony roslin, zmieniajgce rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 999/2001, (WE) nr 396/2005, (WE)
nr 1069/2009, (WE) nr 1107/2009, (UE) nr 1151/2012, (UE) nr 652/2014, (UE) 2016/429 i (UE) 2016/2031,
rozporzadzenia Rady (WE) nr 1/2005 i (WE) nr 1099/2009 oraz dyrektywy Rady 98/58/WE, 1999/74/WE, 2007/43/WE,
2008/119/WE i 2008/120/WE, oraz uchylajace rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 854/2004 i (WE)
nr 882/2004, dyrektywy Rady 89/608/EWG, 89/662/EWG, 90/425/EWG, 91/496/EWG, 96/23/WE, 96/93/WE i 97/78/WE
oraz decyzj¢ Rady 92/438/EWG (rozporzadzenie w sprawie kontroli urzgdowych) (Dz. Urz. L 95 2 07.04.2017, str. 1) — nie
dokonano zawiadomienia o zamiarze wszczecia kontroli.

1. Zaklad

Dzial zywienia SP nr 11 w Rzeszowie, ul. Podwislocze 14
(petna nazwa, adres)

Pani Agnieszka Switalska - dyrektor szkoly
(kierujgcy zaktadem — imig i nazwisko, stanowisko)
NIP: 813-26-43-727; telefon: 17 748 24 00; e-mail: sekretariat@sp11.resman.pl
(informacje dodatkowe o zakladzie)
Pani Ewelina Waclawek-Sliz — wicedyrektor szkoly
(przedstawiciel zakladu uczestniczqcy podczas kontroli — imie i nazwisko, stanowisko)
Pani Sabina Sobota - intendentka

(osoby przywotane przez strony na swiadka dokonanych czynnosci kontrolnych)
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II. Przeprowadzenie kontroli
1. Opis stanu faktycznego oraz uchybien/nieprawidtowosci®.

Organem prowadzacym szkole¢ jest Gmina Miasto Rzeszow. W stoléwce przygotowywane s3
positki obiadowe od surowca do wyrobu gotowego dla 262 dzieci — tabela konsumenci w
grupach. Stawka zywieniowa dla uczniéw wynosi 5,60 z. W kuchni zatrudnionych jest 5 0séb w
tym intendentka — pracownicy posiadaja aktualne badania do celéw sanitarnych. Posilki
podawane s3 na naczyniach stolowych.

Kontrola zostala przeprowadzona w celu pobrania prob zywnosci (posilek obiadowy)
w kierunku pomiaru wartoSci odzywczej, wartosci kalorycznej, organoleptyki i zanieczyszczen
fizycznych i biologicznych w laboratorium. Pobér préb w ww. zakresie zostal zalecony przez
WSSE w Rzeszowie. Podmiot do kontroli zostal wybrany losowo.

W dniu dzisiejszym na obiad byl podany nast¢pujacy zestaw: zupa pomidorowa z bragzowym
ryzem i pieczywem, zapiekanka makaronowa 2z warzywami oraz ogérkiem Kkiszonym
pomidorkami koktajlowymi i szczypiorkiem, kompot truskawkowy z mi¢tg, mandarynka —
probeg positku pobrano bezposrednio z talerza (zalacznik dokumentacja fotograficzna).

Dzial Zzywienia sklada si¢ z nast¢pujacych pomieszczen: pomieszczenie kuchenne
(wyposazone w 2 kuchenki 4-palnikowe, 2 patelnie elektryczne, 2 taborety gazowe, kociol, piec
konwekcyjny, blaty robocze, zlewozmywak gleboki, dwa zlewozmywaki, umywalka do mycia
rak), zmywalnia naczyn (z wyparzarka, zlewozmywakiem), obieralnia warzyw, z wydzielonym
miejscem do naswietlania jajek (ze zlewozmywakiem i dwiema wannami), magazyn z
chlodniami, magazyn warzyw, pomieszczenie socjalne, toaleta dla personelu.

Zaklad w dniu kontroli jest zabezpieczony przed szkodnikami poprzez siatki
w oknach oraz szczelne drzwi.

Towar do zakladu dostarczany jest z hurtownia Res-smak w Rzeszowie (migso, wedliny),
hurtownia Bak w Mielcu (ryby, mrozonki), Firma POLADEX L. Zaborniak, M. Zaborniak sp.
jawna z siedzia w Lubaczowie, ul. Szopena 53F, 37-600 Lubaczéw (produkty ogélnospozyweze),
Hurtownia Lazorko w Stalowej Woli (nabial), Piekarnia Uberman (pieczywo, zurek), Firma
Nektar w Borku Starym (owoce, warzywa), Firma FROSTELLA w Czechowicach Dziedzicach
(garmazerka). W szkole prowadzony jest ,Program dla szko!” - produkty dostarcza F.H.U
PROMLEK, Grzegorz Prucnal, Trzebos$, ul. Gérna 125.

Przegladni¢to wszystkie pomieszczenia dzialu Zywienia pod katem stanu sanitarno-
higienicznego (w tym czystos$ci) — uchybien nie stwierdzajac. Ponadto zywno$¢ przechowywana
jest w warunkach zgodnych z zaleceniami producentow.

Stan techniczny pomieszczen i wyposazenia w dniu kontroli nie budzil zastrzezen.

Zatrudniony personel posiada odpowiednia odziez ochronng (fartuch oraz czepki). Ponadto
zywnos$¢ przygotowywana jest w lateksowych r¢kawiczkach. Przypomniano o zasadach higieny
ktére powinny by¢ przestrzegane na kazdym etapie produkcji dan gotowych.

Nie stwierdzono zywnoSci po uplywie daty min. trwalo$ci / terminie przydatnosci do spozycia.
W stoléwce funkcjonuje wdrozony system HACCP, GMP/GHP - zapisy z krytycznych punktow
kontroli oraz mycia i dezynfekcji prowadzone s3 na biezgco. Do dezynfekcji uzywane sg
profesjonalne Srodki o szerokim spektrum dzialania firmy MEDILINE Quatrodes Extra — mycie
i dezynfekcja powierzchni, Trisept — plyn do dezynfekcji rak, plyny optimax rinse i plyn barlon -
do mycia i nablyszczania naczyn stolowych zmywarko—wyparzarce kapturowej.

W  kuchni pozostawia si¢ probki zywnosci w odpowiedniej ilosci (okolo 150 g)
przechowywane w osobnej lodowce zgodnie z rozporzadzeniem Ministra Zdrowia z dnia
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17.04.2007 r. w sprawie pobierania i przechowywania prébek zywnosci przez zaklady zZywienia
zbiorowego typu zamknietego.
2. Nieprawidlowosci stwierdzone podczas kontroli stanowiag naruszenie nastepujacych przepisow

prawa:

Nie stwierdzono

3. Wyposazenie uzyte podczas kontroli: termometr OHZZ/A1/101/S

II1. Informacje dodatkowe

1. Za stwierdzone nieprawidlowosci ukarano:

( podstawa prawna)

upowaznienie do nakfadania grzywien w drodze mandatu karnego

(po uprzednim wystuchaniu osoby odpowiedzialnej za dane wykroczenie/ia oraz uwzgledniajgc
informacje o sytuacji materialnej, pouczono o prawie odmowy przyjecia grzywny w drodze mandatu
karnego i o skutkach prawnych takiej odmowy)

2. Zalaczone dokumenty
3. Inne informacje dotyczace ustalef/uzgodnien®

4. W ksiagzce kontroli dokonano wpisu oraz wydano dorazne zalecenia dotyczace usunigcia uchybien,
okreslonych w pkt: -

O usunigciu  stwierdzonych nieprawidlowosci kierownik zakladu jest obowigzany zawiadomié
wlasciwego panstwowego inspektora sanitarnego nie p6zniej niz w ciggu 3 dni od daty Wyznaczonego
terminu.

5. Uwagi i zastrzezenia kierownika/przedstawiciela zaktadu *.

Pan (1) wnosi/nie wnosi” uwag i zastrzezen do stwierdzonego stanu faktycznego:
Brak uwag

6. Uwagi osoby kontrolujgcej
Brak uwag

INFORMACJA O PRZETWARZANIU DANYCH OSOBOWYCH dostepna na stronie internetowej
PSSE w Rzeszowie: www.psserzeszow.pl
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7. Czas trwania kontroli: od 10:30 do 12:30.

Protokdt niniejszy wraz z zalacznikami zostal sporzadzony w 2 jednobrzmigcych egzemplarzach dla
kazdej ze stron, a nastgpnie, po odczytaniu i omowieniu, zostat podpisany.

W przypadku odmowy podpisania protokotu nalezy dokona¢ odpowiedniej adnotacji.
protokél podpisano

8. Poprawki i uzupetnienia do protokotu: brak
( podaé nr strony protokotu, zatgcznika, okreslenia lub wyrazy bledne i te, ktdre je zastgpujqg)

......................................... AT e e "(TENT
SSE zeszowie
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.......................................................................... e e R

( podpisy 0sob kontrolujgcych)

( podpisy swiadkéw)

POTWIERDZENIE ODBIORU PROTOKOLU
Protokot kontroli przeprowadzonej w dniu (-ach) 22.04.2024 r.
otrzymalem (-am) w dniu 22.04.2024 r. € . Woc.an Sy

(imie i nazwisko oraz podpis odbierajgcego protokdt)

Wiasciciel/osoba upowazniona w terminie 7 dni od daty dorgczenia niniejszego protokotu moze
zglosié zastrzezenia do ustalen stanu faktycznego.

Wyniki kontroli dotycza wylacznie skontrolowanego zaktadu.

Niniejszy protokdt nie moze by¢ bez zgody Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego w
Rzeszowie powielany inaczej jak tylko w catosci.

Protokét sprawdzono pod wzgledem formalnym po dokonaniu czynnosci kontrolnych i
zatwierdzono/nie zatwierdzono” wyniki kontroli na egzemplarzu protokotu wiasciwego panstwowego
inspektora sanitarnego:

(data, podpis kierownika komorki organizacyjnej /
kierownika technicznego/ zastepcy)



