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  (pieczęć Wykonawcy)                                                                                                                                           (data i miejscowość)                                                       
                                                                      Oferta   cenowa - Pieczywo
                                (wg  ważnej  daty do spożycia -  w okresie zaplanowanej  przez  zamawiającego dostawy i zużycia)                                                                
                                        Realizacja dostaw sukcesywnie , zgodnie  z zamówieniem złożonym przez Zamawiającego.
	
L.p.
	
Nazwa
	
j.m.

	
Przewidywana
ilość
	
Cena  jedn.
netto
	
Wartość
netto
	
Stawka   podatku  VAT   %
	
Wartość brutto
	
Uwagi

	1.
	Chleb zwykły, familijny krojony mąka pszenna, mąka żytnia, drożdże i inne składniki określone recepturą 600g

	Szt.
	500
	
	
	
	
	

	2.
	Chleb graham-chleb z grubo mielonej, razowej mąki pszennej zwanej mąką Graham, lub inne surowce określone receptura.
500 g

	Szt.
	100
	
	
	
	
	

	3.
	Chleb orkiszowy na zakwasie, mąka pszenna orkiszowa, mąka żytnia, drożdże i inne składniki
określone recepturą wypieku chleba 500g

	Szt.
	90
	
	
	
	
	

	4.
	Chleb  domowy z ziarnami  mąka pszenna, mąka żytnia , drożdże i inne składniki określone recepturą wypieku chleba 450g

	Szt.
	90
	
	
	
	
	

	

5.
	Chleb słonecznikowy razowy - na naturalnym zakwasie, mąka żytnia razowa, mąka pszenna, z ziarnami słonecznika, drożdże i inne składniki określone recepturą wypieku chleba 500g
	

Szt.
	

90
	
	
	
	
	

	6.
	Chleb razowy- odmiana chleba wypiekanego z pszennej, żytniej lub mieszanej mąki razowej, tzn. z wyprodukowanej przez jednorazowe grube zmielenie ziarna, zawierającej otręby i mającej ciemniejsze zabarwienie niż mąka „biała”, tj. przesiewana
	szt.
	90
	
	
	
	
	

	7.
	Bułka mini kajzerka zdobiona makiem lub sezamem-mąka pszenna, mąka żytnia, drożdże, bułka z nacięciem od góry (50g)
	Szt.
	1600
	
	
	
	
	

	8.
	Bułka owsiana – z dodatkiem płatków owsianych, drożdże, woda, sól i inne surowce określone recepturą(70 g)
	Szt.
	400
	
	
	
	
	

	9.
	Bułki grahamki mąka pszenna i mąka graham i inne składniki
określone recepturą 50 g
	Szt.
	600
	
	
	
	
	

	10.
	Bułka weka(kielecka)długa, cienka bułka , skórka gładka, mąka pszenna drożdże, sól, woda i inne surowce określone recepturą 400g
	Szt.
	80
	
	
	
	
	

	11.
	Bułki  z ziarnem- mąka pszenna, mąka żytnia, płatki owsiane, płatki jęczmienne, płatki pszenne i inne surowce określone 
recepturą 90g

	Szt.
	400
	.
	
	
	
	

	12.
	Bułka Chałka półcukiernicza- mąka pszenna, cukier, drożdże i inne surowce określone recepturą 450g
	Szt.
	150

	
	
	
	
	

	13.
	Sztangiel ziarnisty - mąka pszenna, otręby pszenne, obsypane ziarnami słonecznika, sezamu i inne składniki określone receptura wypieku bułek

	Szt.
	300
	
	

	
	

	

	14.
	Bułka z pestką dyni- mąka pszenna, mąka pszenna pełnoziarnista, mąka żytnia, drożdże, obsypane pestkami dyni, i inne składniki określone receptura wypieku bułek 70g

	Szt.
	600
	
	
	
	
	

	15.
	Rogal z sezamem- mąka pszenna, mąka żytnia, cukier, drożdże i inne składniki określone receptura wypieku rogali 50g
	Szt.

	1500


	
	
	
	
	

	16.
	Drożdżówki z owocami, dżemem, budyniem (różne smaki)

	kg
	30
	
	
	
	
	

	17
	Bułka tarta opakowanie papierowe 1kg

	kg
	40
	
	
	
	
	

	18
	Muffinki/babeczki
	kg
	25
	
	
	
	
	


	19
	Drożdże piekarskie 0,5kg
	kg
	5
	

	
	
	
	

	20
	Bagietka  300g

	Szt.
	     70
	
	
	
	
	

	21. 
	Pączki na wagę  

	kg 
	     20 
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	Ogółem netto
	
	Ogółem brutto
	
	




      Ilości  podane w tym załączniku są  ilościami  przybliżonymi i mogą ulec  zmianie w zależności  od  ilości  żywionych dzieci.
                                                                                                                                                                         

                                                                                                                                                                         

                                                                                                                                                                        …............................................          
                                                                                                                                                                                                          (data i podpis osoby uprawnione)                                                                               
