Panstwowy Powiatowy Inspekior Sanitarny
w Rzeszowie
35-040 Rzeszéw, ul. Dabrowskiego 793
tel. 17-742-13-08 wew. 134
poczta elekironiczna: psse.rzeszow@sanepid.gov.pl

PROTOKOL KONTROLI SANITARNEJ

Nr PSZ.9020.4.1. 63.2024 Rzeszéw, 08.05.2024r.

(miejscowosé i deta)

Przeprowadzonej przez upowaznionego (-ych) przedstawiciela (-i) Pafistwowego Wojewodzkiego/
Powiatowego/Granicznego® Inspektora Sanitarnego w Rzeszowie
k - starszy asystent w PSSE w Rzeszowie, ap. nr 057.28.2024

(imig i nazwisko, stanowisko stuzbowe, nr upowainier do czynnosci kontrolnych)
Kontrol¢ przeprowadzono na podstawie art. 4 i 25 ustawy z dnia 14 marca 1985 1. 0 Pafistwowej Inspekcji Sanitarnej (Dz.
U. z 2024r., poz416), w zwigzku zart. 67§1 i §2 ustawy z dnia 14 czerwca 1960 r. — Kodeks postegpowania
administracyjuego (Dz. U. z 2024r., poz. 572). Spos6b przeprowadzania kontroli okre$la Procedura urzgdowej kontroli
zywnofci oraz materialéw i wyrob6w przeznaczomych do kontaktu z Zywnoscia PK/BZ/01 okreslona w zarzadzeniu nr
104/2017 Giéwnego Inspektora Sanitarnego z dnia 8 maja 2017 1. w sprawie procedury przeprowadzania urzedowej
kontroli Zywnosci oraz materialéw i wyrob6w przeznaczonych do kontaktu z Zywnoscia oraz w zarzadzeniu nr 291/19
Gléwnego Inspektora Sanitarnego z daia 13.12.2019r. zmieniajacym zarzadzenie w sprawie procedury urzedowej kontroli
zywnoéci oraz materialéw i wyrobéw przeznaczonych do kontaktu z zywnoécis.
Na podstawie art. 48 ust. 11 pkt 1 ustawy z dnia 6 marca 2018 r. — Prawo przedsigbiorcéw (Dz. U. z 2023r., poz. 221)™
oraz na podstawie art. 9 ust. 4 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego iRady (UE) 2017/625 z dnia 15 marca 2017 r.
w sprawie kontroli urzedowych i innych czynnodci urzedowych przeprowadzanych w celu zapewnienia stosowania prawa
zywno$ciowego i paszowego oraz zasad dotyczacych zdrowia i dobrostanu zwierzat, zdrowia roélin i érodkéw ochrony
roslin, zmieniajace rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 999/2001, (WE) nr 396/2005, (WE) nr
1069/2009, (WE) or 1107/2009, (UE) nr 1151/2012, (UE) 1r 652/2014, (UE) 2016/429 i (UE) 2016/2031, rozporzadzenia
Rady (WE) or 1/2005 i (WE) nr 1099/2009 oraz dyrekiywy Rady 98/58/WE, 1999/74/WE, 2007/43/WE, 2008/119/WE
i2008/120/WE, oraz uchylajace rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 854/2004 i (WE) nr 882/2004,
dyrektywy Rady 89/608/EWG, 89/662/EWG, 90/425/EWG, 91/496/EWG, 96/23/WE, 96/93/WE i 97/78/WE oraz decyzje
Rady 92/438/EWG (rozporzadzenie w sprawie kontroli urzedowych) (Dz Urz. L 95 z 07.04.2017, str. 1) — nie dokonano*
zawiadomienia o zamiarze wszczecia kontroli,

L Informacje ogélne dotyczace kontrolowanego zaktadu.
L Za.klad Zlobek nr 9 ,,Puchatek”
(pelna nazwa, wszystkie niezbgdne dane dotyczqcee identyfikacji zakadu)

35-309 Rzeszdw, ul. Podwislocze 20 b
( adres)
NIP: 813-122-91-09

TEL: 17 748 11 40 FAX:- E-MAIL: zlobek9@wzz.itl.pl

Zaklad objety nadzorem na podstawie: nr wpisu do rejestru: 280/18_16/2008
(podaé nr decyzji lub wpisu do rejestru)

2. Kierujacy zakladem: p. kierownik zlobka
(imig i nazwisko, stanowisko)
3. Przedstawiciel zakladu: Pani Kierownika

(imig i nazwisko, stenowisko)
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4, Zakres przedmiotowy kontroli: Kentrola warunkoéw produkceji i obrotu Zywnoscia.
5. Wyposazenie uzyte podczas kontroli: termometr OHDIM 17/A1/8

YL 1. Opis stanu faktycznego (charakier dzialalnosci zakladu, liczba pracownikéw I inne informacje
charalteryzujqce zaklad). .
Organem prowadzgcym ilobek jest Miejski Zespél Zlobkow, ul. Dabrowskiego 73, 35-040

Rzeszdw.

W bloku zywienia przygotowywane sg posilki w formie S$miadan, II $piadan, obiadéw
dwudaniowych i podwieczorkéw od surowca do wyrobu gotowego dla 154 dzieci. Posilki
podawane s3 na naczyniach stolowych. Stawka Zywieniowa wynosi 9 zi. W kuchni zatrudnione sg
4 osoby w tym intendentka. Pracownicy posiadajag aktualne badania do celéw samitarno-
epidemiologicznych.

Dzial Zywienia sklada si¢ z nastepujgcych pomieszezeni: pomieszezenie kuchenne, pomieszezenie
do obrébki wstepnej i do naSwietlania jaj, magazyn produktéw suchych, magazym de
przechowywania produktéw wymagajgcych chlodzenia i mrozenia, magazyn plodéw rolnych,
pomieszczenie gospodarcze z szafg na Srodki czystosci, 2 zmywalnie naczyni z podzialem na czg¢$é
czystg i brudng (na parterze i 1pietrze), szatnia, toaleta dla personelu.

Srodki myjgce i dezynfekcyjne sg dostepne i stosowane prawidlowo zgodmie z zaleceniami
producenta. Zaklad w dniu kontreli jest zabezpieczony_ pr:ied szkodnikami poprzez siatki
w oknach oraz szczelne drzwi.

W zakladzie jest wdrozony system HACCP. W ramach systemu prowadzone sg zapisy z:
monitoringu temperatur, naswietlania jajek, obrébka termiczna, przyjecie towaru, mycia
i dezynfekcji pomieszczed i wyposazenia. W kuchmni pozostawia si¢ probki zZywnosci
w odpowiedniej ilosci (okolo 150 g) przechowywane w osobmej lodéwce zgodmie
z rozporzadzeniem Ministra Zdrowia z dmia 17.04.2007 r. w sprawie pobierania
i przechowywania prébek Zywnosci przez zaklady Zywienia.

Pomieszczenia bloku Zywienia utrzymane sg w czystoScl Artykuly spozyweze o aktualnych
terminach przydatnoéci do speiycia i datach minimalnej trwaloSci, odpowiednio
przechowywane. Jadlospis ulozony prawidiowo urozmaicony.

Stan sanitarny w dniu kontroli dobry.

II. 2. Opis stwierdzonych nieprawidlowoesci z podaniem przepiséw prawnych, ktére naruszono.,
Integralng cze$¢ protokotu stanowia nastepujace zatgczniki: ZF/PK/BZ/01/01/01

I Ustalenia pokontrolne

1. Za stwierdzone nieprawidlowosci wymienione W pkt .......ceovverreiiseeisinsiiennnnnnes P W s s

Ukarano nie karano
(imig, nazwisko, stanowisko)



Wyniki kontroli dotyeza wylgcznie skontrolowanegoe zakiadu.
Niniejszy protoko! nie moze by¢ bez zgody Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnege w
Rzeszowie powielany inaczej jak tylko w catosei.

Protoko! sprawdzono pod wzgledem formalnym po dokonaniu czynnosci kontrolnych i zatwierdzono’
nie zatwierdzono” wyniki kontroli na egzemplarzu protokolu wiasciwego panstwowego inspektora

sanitarnego:

(data, podpis kierownika komdrki organizacyjnej/
kierownika technicznego/ zastepey

*»



grzywng w drodze mandaty karnego - wwysokosci - 7zt
(nr mandaty harnego)

na podstawie .
{(podstawa pravwng)

upowaznienie do nakfadania grzywien w drodze mandatu karnego zdnia - nr -

(po uprzednim wystuchaniu osoby odpowiedzialnej za dane wykroczenie/ia oraz uwzgledniajge

informacje o sytuacji materialnej, pouczono o prawie odmowy przyjecia grzywny w drodze mandatu

karnego i o skutkach prawnych takiej odmowy)

2. Zgodnie z art. 10 Kodeksu postgpowania administracyjnego na wniosek strony, ustalono terminy
usuniecia nieprawidiowosci sanitarno-technicznych:

3. W ksiazce kontroli dokonano wpisu oraz wydano dorazne zalecenia dotyczace usunigeia biezgeych
uchybienh wymienionych w pkt dokonano wpisu

o usunigciu stwierdzonych nieprawidtowosci kierownik zakladu jest obowigzany zawiadomid
wlasciwego panstwowego inspektora sanitarnego nie pdZniej niz w ciggu 3 dni od daty wyznaczonego
terminu.

4, Uwagi i zastrzezenia kierownika/przedstawiciela zakladu”.

Pan (i) wnosi /nie wnosi” uwag i zastrzezen do stwierdzonego stanu faktycznego:

Brak uwag
5. Uwagi osoby kontrolujgcej
Brak uwag
6. Czas trwania kontroli: od 12.30 do 13.30
Protokol niniejszy wraz z zalgcznikami zostat sporzadzony w2 jednobrzmiacych egzemplarzach dla

kazdej ze stron, a nastgpnie, po odczytaniu i omdéwieniu, zostal podpisany.
W przypadku odmowy podpisania protokotu nalezy dokona¢ odpowiedniej adnotacji.

Protokol podpisano

Poprawki i uzupelnienia do protokolu: brak
odaé: nr stmr,g;gromkom zatgcznika, okre$lenia lub wyrazy bigdne i te, kidre je zastgpujg)

.. llona Zgborn
...... K sl e e .
(mug ; nazwiske oraz podpis kontrolowanego) mot
O - S (pa@wmobykontmlujch)
.(p;}d.v;‘sy;’;‘;;;&d;) .................................. ?Aﬂbeh NP Y PUCHATEK

ul. Podwistocze 20b
. . . 35-309 Rzeszow
IV. Potwierdzenie odbioru protokolu tel 17 748 1140

i

Protokét kontroli przeprowadzonej w dniu (-ach) 8.05.2024 r.
otrzymalem (-am) w dniu 8.05.2024 r. 4

............................................................................

(imig i nazwisko oraz podpis odbierajgcego protokdt)

Wiasciciel/osoba upowazniona w terminie 7 dni od daty doreczenia niniejszego protokotu moze
zglosi¢ zastrzezenia do ustalen stanu faktycznego.



Pafistwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny

Zalgeznik do protokotu kontroli sanitarne!

w Rzeszowie Nr PS7.9020.4.1.63.2024 7 dnia 8.05.2024 r.

35-040 Rzeszow, ul. Dagbrowskiego 792
tel. 17-742-13-08 wew. 134
poczia elektroniczna: psse.rzeszow@sanepid.gov.pl

ARKUSZ OCENY ZAKEADU PRODUKCJI/OBROTU ZYWNOSCLA/ ZYWIENIA
ZBIOROWEGO/MATERIAEOW I WYROBOW PRZEZNACZONYCH DO
KONTAKTU Z ZYWNOSCIAY

Zlobek nr 9 ,Puchatek” w Rzeszowie, ul. Podwistocze 20 b

L INFORMACJE SZCZEGOLOWE DOTYCZACE KONTROLOWANEGO ZAKEADU

NA PODSTAWIE ANALIZY RYZYKA:

Zaznaczyé w odpowiedniej kolumnie tabeli.

OCENA ZAGROZENIA UWAGI
Zakiys kontrall Niskie | Srednic | Wysokie (er;;;“é
kiedy nie
N S
N) &) W) dotyezy)
I Stan techmiczno-sanitarny zakiadu 0 11 22
1 Uklad i rozplanowanie pomieszczen zaktady — i} 2 4
funkcjonalno$é, krzyzowanie sig drég, przestrzedi robocza e
zakiadu, zaplecze sanitarne pracownikéw majacych kontakt
Z Zywnofcig.
2 Stan techniczny pomieszczen zakiadu: podlogi, éciany, sufity | 0 2 4
i zamocowane w gérze elementy, okna i inne otwory, drzwi,
o$wietlenie pomieszczen produkcyjnych, sprzedazowych
i magazynowych.
3 Powierzchnie stykajace si¢ z Zywnoscia. Maszyny, 0 2 4
urzadzenia, sprzet wykorzystywane w procesie
produkcji/sprzedazy.
4 Instalacja wodna i kanalizacja zakladu. Systemy 0 2 4
wentylacyjne.
5 Zabezpieczenie zakiadu przed szkodnikami i ich zwalczanie. | 0 1 2
6 Gospodarka odpadami — przechowywanie i usuwanie 0 1 2
odpaddéw.
7 Zabezpieczenie przed dostepem 0s6b postronnych. [1] 1 2

N zaznaczyé wiasciwe
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Strona ...
"1 | Higiena produkeji. dystvbueii i sprzedazy 0 16 a2 T
I | Czystos¢ pomieszozedi zakiadu, w tym érodkow transport. | 0 | 8 6 |
Procesy czyszczenia, mycia, dezynfekcji w calym procesie
technologicznym (w tym urzadzen, sprzetu, naczyn). Jakosé
wody wykorzystywanej w zakladzie.
2 Warunki magazynowania, pakowania, transportu i Q 5 11
sprzedazy, w tym zachowanie lancucha chlodniczego.
3 Higiena osobista pracownikéw, stan zdrowia oséb majgcych | 0 3 15
kontakt z zywnoscia.
HI | Zarzgdzanie zakladem, kontrola wewnetrzna i systemy ] 28 56
zarzgdzania bezpieczefistwem Zywnosci
1 ZaangaZowanie kierownictwa i przygotowanie merytoryczne | 0 2 4
pracownikéw (kwalifikacje zatrudnionych pracownikéw).
2 Wiarygodno$é przedsigbiorcy, w tym prawidiowosé 1] 1 2
i terminowos¢ realizacji nakazow ujetych w decyzjach
whasciwych organéw PIS i gotowosé do wspdlpracy.
3 Prawidlowos¢ procedur i ich realizacji (GHP, GMP, HACCP). | 0 9 17
4 Dziglania korygujace przy stwierdzonych niezgodnosciach. 0 3 7
5 | Sledzenie produktu (Traceability). 0 5 10
6 Kontrola surowcéw, pélproduktéw i wyrobéw gotowych 0 4 8 ND
przez producents, w tym badania wiadcicielskie.
7 Znakowanie. 0 4 8
IV | Profil dzialalnosci — producenci- zgodnie z kategoryzacjg | 0 25 50 ND
1 zakladéw
IV | Profil dziatalnofci — pozostala dzialalno§é- zgodnie z 0 8 16
2 kategoryzacjg zaldadéw
V | Powiadomienie RASFF/AAC 1} 25 50
Suma punktéw 0 0 16
Suma punktéw oglem
Kategoria ryzyka Niskie | Srednie | Wysokie
™ ) W) _
Ryzyko dia ocenianego zakladu X




atronia L.

KRYTERIA OCENY:

Ryzyko wysokie powyze] 49 pki
Ryzyko §rednie powyzej 15 do 49 pkt
Ryzyko niskie nie wigcej niz 15 pkt

II. STWIERDZONE NIEPRAWIDLOWOSCI ZOSTALY UJETE W PROTOKOLE KONTROLI
SANITARNEJNR Nr PSZ.9020.4.1.63.2024 z dnia 8.05.2024 r

II.  UWAGII1ZASTRZEZENIA KONTROLOWANEGO DO NINIEISZEJ OCENY:

brak

.................................

(podpis kontrolowanego) {podpis osoby kontrolujacej)



