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Pafistwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny
w Rzeszowie
35-040 Rzeszéw, ul. Dabrowskiego 792
tel. 17-74-213-08, wew. 123,
poczta elektroniczna; psse.rzeszow@pis.gov.pl

PROTOKOE. KONTROLI SANITARNEJ

Nr PSZ.9020.4.63.2023 Rzeszow, 30.03.2023r.

{(miejscowos¢ i dara)

Przeprowadzonej przez upowaznionego (-ych) przedstawiciela (-i) Paristwowego Wojewodzkiego/

Powiatowego/Granicznego™ Inspektora Sanitarnego w Rzeszowie

Agnieszka Beda - starszy asystent up. nr 057.30.2023
Miroslaw Kadziotka — starszy asystent up. nr 057.32.2023

(imig i nazwisko. stanowisko shizbowe, nr upowaznies do czynnosci kontrolnych)

Kontrolg przeprowadzono na podstawie art. 4 i 25 ustawy z dnia 14 marca 1985 r. o Paristwowej Inspekeji Sanitarnej (Dz.
U. z 2023r.. poz. 388), w zwiazku zart. 6781 1 §2 ustawy z dnia 14 czerwca 1960 r. — Kodeks postepowania
adminismracyjnego (Dz. U. z 2022r., poz 2000 ze Zm.). Sposéh przeprowadzania kontroli okra$la Procedura urzedowej
konwoli zywnosci oraz materiatéw i wyrobéw przeznaczonych do kontaktu z Zywnodcia PK/BZ/01 okreSlonaz w
zarzadzeniu nr 104/2017 Gléwnego Inspektora Sanitarnego z dnia § maja 2017 r. w sprawie procedury przeprowadzania
urzgdowej kontroli Zywnosci oraz materialéw i wyrob6w przeznaczonych do kontaktu z Zywnoécig oraz w zarzadzeniu nr
291/19 Glbwnego Inspektora Sanitarnego z dnia 13.12.2019r. amieniajacym zarzadzenie w sprawie procedury urzedowej
kontroli Zywnosci oraz materiatéw i wyrobéw przeznaczonych do kontaktu z zywnofcia.

Na podstawie art, 48 ust. 11 pkt I ustawy z dnia 6 marca 2018 r. — Prawo przedsigbiorcéw (Dz. U. z 2023r., poz. 221)™
oraz na podstawie art. 9 ust. 4 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2017/625 =z dnia 15 marca 2017 r.
w sprawie kontroli urzgdowych i innych czynnosei urzedowych przeprowadzanych w celu zapewnienia stosowania prawa
Zywnosciowego i paszowego oraz zasad dotyczacych zdrowia i dobrostanu zwierzat, zdrowia roélin i srodkéw ochrony
roflin, zmieniajaee rozporzadzenia Parlamenty Europejskicgo i Rady (WE) nr 999/2001, (WE) nr 396/2005, {WE) nr
1069/2009, (WE) nr 1107/2009, (UE) nr 1151/2012, (UE) nr 652/2014, (UE) 2016/429 i (UE) 2016/2031, rozporzadzenia
Rady (WE) nr 1/2005 i (WE) nr 1099/2009 oraz dyrektywy Rady 98/58/WE. 1999/74/WE, 2007/43/WE. 2008/1 19/WE
i 2008/120/WE. oraz uchylajace rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego t Rady (WE) nr 854/2004 1 (WE) nr 882/2004,
dyrektywy Rady 89/608/EWG, 89/662/EWG. 90/425/EWG. 91/496/EWG, 96/23/WE, 96/93/WE i 97/78/WE oraz decyzje
Rady 92/438/EWG (rozporzadzenie w sprawie kontroli urzedowych) (Dz. Urz. L 95 z 07.04.2017, str. 1) — nie dokonano
zawiadomienia o zamiarze wszczecia kontroli.

L. Informacje ogdlne dotyczace kontrolowanego zakladu.
1. Zaktad: Stotowka Centrum Administracyjnego
do Obshugi Placéwek Opickunczo-Wychowawezych

(pelna nazwa, wszystkie niezbgdne dane dotyczace identyfikaeji zakiadu)

ul. Nizinna 30, 35-303 Rzeszow
(adres)

NIP: 813-26-41-467
TEL: 17 740-14-21 FAX: - E-MAIL: sekretariat@domdziecka.resman.pl

Zaktad objety nadzorem na podstawie: nr wpisu do SBZ: 97/18/2010
(podac nr decyzji lub wpisu do rejestru)
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2. Xierujacy zaktadem: p. Malgorzata Bak - dyrektor placéwki
{imi¢ i nazwisko, stanowisko)
3. Przedstawiciel zakladu: p. Malgorzata Bak — dyrektor placowki

(imig i nazwisko, stanowiske)

{asoby praywolane pries strony na swiadka dekonanych czynnosci kontrolnych)
4. Zakres przedmiotowy kontroli: koxtrola warunkéw produkcji i obrotu Zywnoscia, kontrola

warunkéw zywienia
5. Wyposazenie uZzyte podczas kontroli: termometr OHZZ/A1/120/S
IL. 1. Opis stanu faktycznego (charakter dziatalnosei zakladu, liczha pracownikow i inne informacje
charakteryzujace zaklfad).
Organem prowadzacym placéwke jest Gmina Miasto Rzeszéw. W stolowce przygotowywane
$3 Sniadania, obiady oraz kelacje od surowca do wyrobu gotowego dla 41 wychowankow DD
Mieszko, DD Dobrawa i DD Bolestaw. W zwiazku ze specyfika placéwki dzieci réwniez
uczestnicza przy produkcji positkéw. Dzienna stawka Zywieniowa wynosi okolo 11,65z W
kuchzi zatradnionych jest 2 osoby oraz intendentka i magazynierka — pracownicy posiadaja
aktualue badania do celéw sanitarnych. Posilki sa dystrybuowane do odpowiednich oddzialow

placéwki, nastepnie podawane sa na naczyniach stolowych. W kazdym aneksie kuchennym jest
zmywarko-wyparzarka.

Dziak Zzywienia sklada sie z nast¢pujacych pomieszezen: pomieszczenie kuchenne
(wyposazone w dwie kuchenki 4-palnikows i 6-palnikewa z piekarnikiem, blaty robocze,
zlewozmywak 2-komorowy, wyparzarka do naczyn, szafki kuchenne, lodowki, szafa przelotowa
na naczynia stolowe, okap nad kuchnia gazowa, winda do tramspertu posilkow, umywalke do
rak), zmywalni¢ naczyn kuchennych (zlewozmywakiem 2-komorowym, basenem do mycia
naczyi), obieralnia warzyw z szatnia dla personelu, z wydzielonym miejscem do naswictlania
jajek, ze zlewozmywakiem, toaleta dla personelu, pomieszczenie magazynowe na produkty rolne

oraz magazyn z suchy z regatami na produkty spozywcze, lodéwkami i zamrazarkami .

Towar do zakiadu dostarczany jest z: jaja — NGNS, 1 ro:onki —
SRR )2 produlcy sypiic UMM, ovoce vrrywa - SR
pieczywo — YNNG or:: w ramach darowizny z réinych

zaprzyjainionych firm, mieso i wedliny ~SNENENE

Srodki myjace i dezynfekcyjne s3 dostgpne i stosowane prawidlowo zsodnie z zaleceniami
producenta. Zaklad w dris kontroli jest zabezpieczony przed szkodmikami poprzez siatki
w oknach oraz szczelne drzwi.
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W zakladzie jest wdroZony system HACCP. W ramach systemu prowadzone $3 zapisy z:

monitoringu temperatur, wyparzanie Jajek, przyjecie towaru — zapisy sa prowadzone na
biezaco.

W dniu kontroli dokonano oceny Jadlospisu dekadowego od 27.03.2023r do 31.03.2023r. —
Jadlospis ulozony prawidlowo zgodnie rozporzadzeniem Ministra Zdrowia z duia 26.07.2016 r.
W sprawic grup Srodkéw spozywezych przeznaczonych do Zywiemia dzieci i mlodziezy
w jednostkach systemu oSwiaty. Positki 53 urozmaicone, w positki sa bogate w produkty migsne,
mleczne oraz w owoce i warzywa, do obiadu zawsze Jest podawany kompot. W trakcie kontroli

w kuchni odbywala si¢ produkcja pierogéw ruskich.

Stamr sanitarny w dniu kontroli dobry.

IL. 2. Opis stwierdzonych nieprawidlowosci z podaniem przepisdw prawnych, kt6re naruszono.

Integralng czgs¢ protokolu stanowia nastepujgce zatgezniki: ZF/PK/BZ/01/01/01
IIL. Ustalenia pokontrolne

1. Za stwierdzone nieprawidtowosci wymienione w < AU Zat Nleecieee,

Ukarano nie karano
{imig, nazwisko. stanowisko)

grzywna w drodze mandatu karnego - w wysokosel - zt

(nr mandatu karnego)
na podstawie -

{podstawa prawna)
upowaznienie do nakladania grzywien w drodze mandatu karnego z dnja - nr -
(po uprzednim wysluchaniu osoby odpowiedzialnej za dane wykroczeniefia oraz uwzgledniajge
informacje o sytuacji materialnej. pouczono o prawie odmowy preyiecia groywny w drodse mandatu
karnego i o skutkach prawnych takiej odmowy)

2. Zgodnie z art. 10 Kodeksu postegpowania administracyjnego na wniosek strony, ustalono terminy
usunigcia nieprawidlowosci sanitarno-technicznych:

3. W ksiazce kontroli dokonano wpisu oraz wydano dorazne zalecenia dotyczace usuniecia biezacych
uchybiefh wymienionych w pkt dokenano wpisu / nie wydawano doraznych zalecen

0 usunigciu stwierdzonych nieprawidlowosci kierownik zakiadu jest obowiazany zawiadomié
wiasciwego panstwowego inspektora sanitarnego nie pé#niej niz w ciagu 3 dni od daty wyznaczonego
terminu.

4. Uwagi 1 zastrzezenia kierownika/przedstawiciela zaktadu®.

Pan (1) wnosi /nie wnosi® uwag i zastrzezen do stwierdzonego stanu faktycznego:

Brak uwag
5. Uwagi osoby kontrolujacej

Brak uwag
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INFORMACIA O PRZETWARZANIU DANYCH OSOBOWYCH dostepna na stronie internetowej PSSE w Rzeszowie:

www.psserzeszow.pl

6. Czas trwania kontroli: od 11.10 do 12.10

Protokét niniejszy wraz z zalgcznikami zostal sporzgdzony w 2 jednobrzmigcych egzemplarzach dla
kazdej ze stron, a nastgpnie, po odczytaniu i oméwieniu, zostal podpisany.
W przypadku odmowy podpisania protokotu nalezy dokonaé¢ odpowiedniej adnotacji.

Protokoél podpisano

Poprawki 1 uzupeinjenia do protokotu: brak
(podac:|nr strony protokolu, zalgcznika, okreslenia lub wyrazy bledne i te, ktére je zastgpujq)

DU ASYSTENT s;;,a,;aszy ASYSTENT
QM F’/SSE w Rfe;zcs/wc

-

sl ket I8 el A el 7 Coer

(podpisy swiadkdéw)

IV. Potwierdzenie o \ bioru protc;.l-\'éf& Jfax 17 7481420

Protokst kontroli przeprowadzone; w dniu (-ach) 30.03.2023 r. ST
otrzymatem (-am) w dnju 30.03.2023 r. ,

(imig i na=wisko oraz poa’prs od el ajacevo profo/\ol)

Wiasciciel/osoba upowazniona w terminie 7 dni od daty doreczenia niniejszego protokotu moze
zglosié zastrzezenia do ustalen stanu faktycznego.

Wyniki kontroli dotycza wylacznie skontrolowanego zakladu.

Niniejszy protokét nie moze by¢ bez zgody Panstwowego Powiatowego Inspekto\a Sanitarnego w
Rzeszowie powielany inaczej jak tylko w catosci.

Frotokotf sprawdzono pod wzgledem formalnym po dokonaniu czynnosci Kontrolnych 1 zatwierdzono/

nie zatwierdzono™ wyniki kontroli na egzemplarzu protokohu wiasciwego panstwowego inspektora
sanitarnego:

(data, podpis kierownika komorki organizacyjnej/
kierownika technicznego/ zastepcy)
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Pafistwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny Zatgeznik do protokotu kontroli sanitarnej

w Rzeszowie Nr PSZ.9020.4. 63.2023 z énia 30.03.2023 r.
35-040 Rzeszow, ul. Dgbrowskiego 79a

tel. 17-74-213-08, wew. 123,
poczta clekironiczna: psse rzeszow@sanepid. gov.pl

ARKUSZ OCENY ZAKEADU PRODUKCIVOBROTU ZYWNOSCIA/ ZYWIENIA
ZBIOROWEGO/MATERIALOW I WYROBOW PRZEZNACZONYCH DO
KONTAKYU Z ZYWNOSCIAD

Stoléwka Centrum Administracyjnego do Obshugi Placéwek Opiekuriczo-
Wychowawcezych, 35-303 Rzeszow, ul. Nizinna 30/1

L. INFORMACJE SZCZEGOLOWE DOTYCZACE KONTROLOWANEGO ZAKLADU
NA PODSTAWIE ANALIZY RYZYKA:

Zaznaczyé w odpowiedniej kolumnie tabeli.

OCENA ZAGROZENIA UWAGT

Zakres kontroli Niskie | Srednic | Wysokie {wpisa¢

ND
Kiedy nie
)
™ |® AT i
1 Stan techniczno-sanitarny zakladu 0 11 22
1 Ukdad i rozplanowanie pomieszczen zaktadu ~ 0 2 4

funkgjonalnose, krzyzowanie sie drég, przestrzen robocza
zaktadu, zaplecze sanitarne pracownikéw majacych kontakt
Z Zywnoscig.

3%

Stan techniczny pomieszczen zakiadu: podlogi, $ciany. sufity
i zamocowane w gbrze elementy. okna i inne otwory, drzwi.
o$wictlenie pomieszezen produkeyjnych, sprzedazowych

i magazynowych.

jfan]
| {%)
B

(€3

Powierzchnie stykajace sie z zywnoscia. Maszyny,
urzadzenia, sprzet wykorzystywane w procesie
produkcejifsprzedazy.

IS
2
F %

4 Instalacja wodna i kanalizacja zakladu. Systemy
wentylacyjne.

=
2
FEY

5 Zabezpieczenic zakiadu przed szkodnikami i ich zwalczanie. 0 1 2

6 Gospodarka odpadami — przechowywanie i usuwanie
odpaddw.

=
—
b3

O zaznaczyé wiasciwe
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7 Zabezpieczenie przed dostgpern 0s6b postronnych, 13 1 2
I Higiena produkcji, dystrybucji i sprzedazy o 16 42
1 Cazystosé pomieszezen zakiadu, w tym srodkéw transportuw. 0 8 16
Procesy czyszczenia, mycia, dezynfekeji w catym procesic
technologicznym (w tym urzadeen, sprzetu, naczyn). Jakosé
wody wykorzystywanej w zaktadzie.
2 Warunki magazynowania, pakowania, transportu i [+] 5 11
sprzedaZy, w tym zachowanie fascucha chicdniczego.
3 Higiena osobista pracownikéw, stan zdrowia oséb majacych 0 3 15
kontakt z ywnoscia.
Il | Zarzadzanie zakiadem, kontrola wewnetrzna i systemy 0 T 128 56
zarzadzania bezpieczeistwem Zywnosci
1 Zaangazowanie kierownictwa i przygotowanie merytoryczne | 0 2 4
pracownikow (kwalifikacje zatrudnionych pracownikow).
2 Wiarygodno$é przedsigbiorcy, w tym prawidtowosé Q 1 2
i terminowosé realizacji nakazéw ujetych w decyzjach
wiasciwych organéw PIS i gotowosé do wspélpracy.
3 Prawidlowos¢ procedur i ich realizacji (GHP, GMP. HACCP). | ¢ 9 17
4 Dziatania korygujace przy stwierdzonych niezgodnosciach. 9 3 7
5 Sledzenie produktu (Traceability). 4] 5 10
6 Kontrola suroweéw, pétproduktéw i wyrobéw gotowych 0 4 $ ND
przez producenta, w tym badania wiadcicielskie.
7 Znakowanie. 0 4 3
IV | Profil dziafalnoSci — producenci- zgodnie z kategoryzacja 0 5 50 ND
1 zakladdw
IV | Profil dziatalnosci — pozostala dziatalnogé- zgodnie z ] 8 16
2 kategoryzacja zakladéw
v Powiadomienie RASFF/AAC 1) 25 50
Suma punktow 0 0 16 16
Suma punktéw ogélem 16
Kategoria ryzyka Niskie | Srednie | Wysokie
: N &) W)
Ryzyko dla ocenianego zakiadu X
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KRYTERIA OCENY:

Ryzyko wysokie powyzej 49 pkt
Ryzyko $rednie powyzej 15 do 49 pkt
Ryzyko niskie nie wiecej niz 15 pkt

11. STWIERDZONE NIEPRAWIDLOWOSCI ZOSTALY UJETE W PROTOKOLE
KONTROLI SANITARNEJ NR - ZDNIA -

1. UWAGI | $ASTRZEZENIA KONTROLOWANEGO DO NINIEJSZEJ OCENY:

brak

(podpis osoby LontroIUJace_[) ¢ Kad 2lodky







