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PROTOKOE KONTROLI SANITARNEJ

Nr PSZ.9020.4.57.2024 Rzeszéw, 28.03.2024r.

{migfscowosc | data)

Przeprowadzonej przez upowazmionego (-ych) przedstawiciela (-i) Panstwowego Wojewddzkiego/
Powiatowego/Granicznego™ Inspektora Sanitarnego w Rzeszowie

Bartosz Beres ~ starszy asystent; upowaznienie nr 057.43.2024

(imig i nazwisko, stanowisko shuzbowe, nr upowaznien do czymmosci komtrolnych)

Kontrole przeprowadzono na podstawie art. 4 i 25 ustawy z dnia 14 marca 1935 r. o Padstwowej Inspekcii Sanitamej (Dz.
U. z 2024r.,, poz. 416), w zwigzku zart 67§ i §2 ustawy z dnia 14 czerwca 1960 r. — Kodeks postepowania
administracyjnego (Dz. U. z 2022r., poz. 2000 ze zm.). Sposéb przeprowadzania kontroli okresla Procedura urzedowej
kontrolf Zywnosci oraz materiatéw i wyrobéw przeznaczonych do kontaktu z Zywnodcia PK/BZ/01 okreslona w
zarzadzeniu nr 104/2017 Giéwnego Inspektora Sanitarnego z dnia 8 maja 2017 r. w sprawie procedury przeprowadzania
urzedowej kontroli Zywnosci oraz materiatéw i wyrobéw przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia oraz w zarzadzeniu nr

291/19 Gléwnego Inspektora Sanitamnego z dnia 13.12.2019r. zmieniajacym zarzadzenie w sprawie procedury urzedowe
kontroli Zywnosci oraz materialéw [ wyrobdw przeznaczonych do kontaktu z zywnoseia.

Na podstawie art. 48 ust. 11 pkt 1 ustawy z dnja 6 marca 2018 r. ~ Prawo przedsiebiorcéw (Dz. U. z 2023r., poz. 221)™
Oraz na podstawie art. 9 ust. 4 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2017/625 z dnia 15 marca 2017 1.
w sprawie kontroli urzedowych i innych czynnodci urzedowych przeprowadzanych w celu zapewnienia stosowania prawa
Zywmosciowego i paszowego oraz zasad dotyczacych zdrowia i dobrostanu zwierzat, zdrowia roslin i srodkéw ochrony
roslin, zmieniajace rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 999/2001, (WE) nr 396/2005, (WE) nr
1069/2009, (WE) nr 1107/2009, (UE) nr 1151/2012, (UE) nr 652/2014, (UE) 2016/429 i (UE) 2016/2031, rozporzadzenia
Rady (WE) nr 1/2005 i (WE) nr 1099/2009 oraz dyrektywy Rady 98/58/WE, 1999/74/WE, 2007/43/WE, 2008/119/WE
12008/120/WE, oraz uchylajace rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 854/2004 i (WE) nr 882/2004,
dyrektywy Rady 89/608/EWG, 89/662/EWG, 90/425/EWG, 91/496/EWG, 96/23/WE, 96/93/WE 1 97/78/WE oraz decyzje
Rady 92/438/EWG (rozporzadzenie w sprawie kontroli urzedowych) (Dz. Urz. L 95 z 07.04.2017, str. 1) — nie dokonano

zawiadomienia o zamiarze wszczecia kontroli.

L Informacje ogélne dotyczace kontrolowanego zakiadu.

1. Zak}ad: Dzial Zywienia Centrum Administracyjnego
do Obshugi Placoéwek Opiekunczo-Wychowawcezych
(pefna nazwa, wszystkie niezbedne dane dotvezace identyfikacii zafdadu)

ul. Nizinna 30, 35-303 Rzeszéw
( adres)

NIP: 813-26-41-467

TEL: 17 740-14-21 . FAX: - E-MAIL: sekretariat@domdziecka.resman.pl

Zakiad objety nadzorem na podstawie: nr wpisu do SBZ: 97/18/2010
(podaé nr decyzji lub wpisu do rejestru)
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- Kierujgey zaktadem: p. Malgorzata Bak - dyrektor placowki
(imig [ nazwisko, stanowisko)

- Przedstawiciel zaktadu: p. Malgorzata Bak — dyrektor placéwki

W

(imig i nazwisko, stanowisko)

(osoby proywolane przez strony na swiadka dokonanych czynnosci kontrolnych)
4. Zakres przedmiotowy kontroli: kontrola warunkéw produkeji i obrotu Zywnoscia, kontrola

warunkéw Zywienia
5. Wyposazenie uzyte podczas kontroli: termometr OHZZ/A1/101/S
IL. 1. Opis stanu faktycznego (charakter dzictalnosci zakiady, liczba pracownikéw i inne informacje
charakteryzujqce zaklad).
Organem prowadzacym placéwlke jest Gmina Miasto Rzeszéw. W stoléwee przygotowywane
s3 $niadania, obiady oraz kolacje od surowca do wyrobu gotowego dla 46 wychowankéw DD
Mieszko, DD Dobrawa i DD Boleslaw. W zwiazkn ze specyfika placéwki dzieci réwniez
uczestnicza przy produkeji positkéw. Dziemma stawka Zywieniowa wymnosi okolo 13,01zt
W kuchni zatrudnionych jest 2 0soby oraz intendentka i magazynierka — pracownicy posiadajg
aktualne badania do celéw sanitarnych. Posilki sa dystrybuowane de odpowiednich oddzialéw

placéwki, nastepnie podawane s3 na naczyniach stolowych. W kazdym aneksie Kuchennym jest
zmywarko-wyparzarka.

Dzial Zzywienia sklada si¢ 2 nastepujacych pomieszezen: pomieszczenie kuchenne
(wyposazone w dwie kuchenki 4-palnikows i 6-palnikows z piekarnikiem, blaty robocze,
zlewozmywak 2-komorowy, wyparzarka do naczyn, szafki kuchenne, lodéwki, szafa przelotowa
na naczynia stolowe, okap nad kuchnia gazow3, winda do transportn positkéw, umywalke do
rak), zmywalnie naczyi kuchennych (zlewozmywakiem 2-komorowym, basenem do mycia

naczyn), obieralnia warzyw z szatnia dia personelu, z wydzielonym miejscem do naswietlania

jajek, ze zlewozmywakiem, toaleta dla personelu, pomieszezenie magazynowe na produkty roloe

oraz magazyn z suchy z regalami na produkty spozyweze, lodéwkami i zamrazarkamsi .

Towar do zakladu dostarczany jest z: jaja —

mrozonki — maka produkty sypkie owWoce warzywa —

pieczywo — oraz w ramach darowizny z
rozmych zaprzyjaznionych firm, mieso i wedliny —

Srodki myjace i dezynfekeyjne sa dostepne i stosowane prawidlowo zgodnie z zaleceniami

producenta. Zaklad w dniu kontroli Jest zabezpieczony przed szkodnikami poprzez siatki
w oknach oraz szczeine drzwi.
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W zakladzie jest wdrozony system HACCP. W ramach systemu prowadzone sa zapisy z:

monitoringu temperatur, wyparzanie Jajek, przyjecie towaru — zapisy sa prowadzone na
biezgco. Zapisy z mycia i dezynfekeji prowadzone s3 codziennie.

W dniu kontroli dokonane oceny jadlospisu dekadowego od 21.03.2024r do 31.03.2024r. —
Jadlospis ulozeny prawidlowo zgodnie z rozporzadzeniem Ministra Zdrowia z dnia 26.07.2016 r.
W sprawie grup S$rodkow spozywezych przeznaczonych do zywiemia dzieci i mlodzieiy
w jednostkach systemu oswiaty. Posilki sa urozmaicone, w posilki sa bogate w produkty miegsne,
mleczne oraz w owoce i warzywa, do obiadu zawsze jest podawany kompot. Magazynowanie

zywnosci bylo zgodne z zaleceniami producentéw. Stan sanitarny, techniczny oraz higieniczny
(W tym czystos¢) w dniu kontroli nie budzit zastrzezen.

IL 2. Opis stwierdzonych nieprawidlowosci z podaniem przepiséw prawnych, ktdre naruszono.

Integralng czgs$¢ protokotu stanowia nastepujace zataczniki: Z¥/PK/BZ/01/01/01
III. Ustaleniza pokontrone

1. Za stwierdzone nieprawidtowosei wymienione w PKE et Zat D,

Ukarano pie karano
(imig, nazwisko, stanowisko)

grzywna w drodze mandatu kamego - wwysokosei - oz
- (nwr mandatu karnego)
na podstawie

(podstawa prawna)
upowaznienie do naktadania grzywien w drodze mandatu karnego z dnia - -
(po uprzednim wystuchaniu osoby odpowiedzialnej za dane wykroczenie/ia oraz uwzgledniajgc
informacje o sytuacji materialnej, pouczono o prawie odmowy przyjecia grzywny w drodze mandatu
karnego i o skutkach prawnych takiej odmowy,)

2. Zgodnie z art. 10 Kodeksu postepowania administracyjnego na wniosek strony, ustalono terminy
usuni¢cia nieprawidtowosel sanitarno-technicznych:

3. W ksiazce kontroli dokonano wpisu oraz wydano dorazne zalecenia dotyczace usuniecia biezacych
uchybien wymienionych w pkt dokonano wpisu / nie wydawano doraznych zalecert

0 usunieciu stwierdzonych nieprawidtowosci kierownik zakladu jest obowigzany zawiadomic

wiasciwego pafstwowego inspektora sanitarnego nie pdzniej niz w ciagu 3 dni od daty wyznaczonego
terminu.

4. Uwagi i zastrzezenia kierownika/przedstawiciela zaktadu™.
Pan (i) wnosi /nie wnosi” uwag i zastrzezenr do stwierdzonego stanu faktyeznego:

Brak uwag
5. Uwagi osoby kontrolujacej
Brak uwag
INFORMACJTA O PRZETWARZANIU DANYCH OSOBOWYCH dostepna na stronie internetowej PSSE w Rzeszowie:

TRV IDSSeTEeETOV. D]
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6. Czas trwania kontroli: od 12:00 do 13:30

Protokot ninigjszy wraz z zatacznikami zostal sporzadzony w 2 jednobrzmigeych egremplarzach dia
kazdej ze stron, a nastgpnie, po odczytaniu i oméwieniw, zostat podpisany.

W przypadku odmowy podpisania protokotu nalezy dokonaé odpowiedniej adnotacji.

Protokél podpisano

Poprawki 1 uzupelnienia do protokotu: brak
33@;9%7‘:3 17 %#6% protokotu, zatgeznika, okreslenia lub wyrazy bfgg;%ffaf' :ai% Iggrg Jse\fgsf%?&f?)
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(podpis osoby kontrolujace;)
{podpisy swiadkow) 5
IV. Potwierdzenie odbioru protokoku DYREXKTOR
CENTRUM AIMINISTRACYINEGO

Protokét kontroli przeprowadzonej w dniu (-ach) 28.03.2024 P0G FLACHE

O OPIEKUNCI0 WO e
otrzymatem (-am) w dniu 28.03.2024 r.

ESZOWIE

Wiasciciel/osoba upowazniona w terminie 7 dni od daty doreczenia niniefiszego protokohu moze
zglosié zastrzezenia do ustaler stanu faktycznego. j

Wyniki kontroli dotycza wylacznie skontrolowanego zakladu. j
Niniejszy protokét nie moze byé bez zgody Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego w
Rzeszowie powielany inaczej jak tylko w catosci.

Frotokol sprawdzono pod wzgledem Tformalnym

nie zatwierdzono® wyniki kontroli na egzempl
sanitarnego:

Po dokonaniu czymmosc: KXontrolnych 1 zatwierdzong!
arzu protokotu whasciwego panastwowego inspektora

(data, podpis kierownika komorki organizacyjnej/
kierownika technicznego/ zastepcy)
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Patistwowy Powiatowy Inspektor Sanjtarny
w Rzeszowie

33-040 Rzeszbéw, ul. Dabrowskiego 79a
tel. 17-74-213-08, wew. 123,

poczta elektroniczna: psse.rzeszow@sanepid.gov.pl

Zakaeznik do protokotu kontroli sanitarnej
Nr PSZ.9020.4.57.2023 z dnia 28.03.2024 r.

ARKUSZ OCENY ZAKLADU PRODUKCIVOBROTU ZYWNOSCIA/ ZYWIENIA
ZBIOROWEGO/MATERIALOW I WYROBOW PRZEZNACZONYCH DO
KONTAKTU Z ZYWNOSCIAD

Stol(’)wka Centrum Administracyjnego do Obshugi Placéwek Opiekuriczo-

Wychowawczych, 35-303 Rzeszéw, ul. Nizinna 30/1
L INFORMACIJE SZCZEGOLOWE DOTYCZACE XONTROLOWANEGO ZAKEADU
NA PODSTAWIE ANALIZY RYZYKA:

Zaznaczyé w odpowiedniej kolumnie tabeli.

OCENA ZAGROZENIA UWAGI
Zakres kontroll Niskie | Srednie | Wysokie (wlg;;ac
kiedy nie
™ (8) (W) dotyczy)
I Stan techniczno-sanitarny zakladu 0 11 22
1 Uktad i rozplanowanie pomieszezeri zalckadu — 4] 2 4
funkcjonalnosé, krzyzowanie sie drég, przestrzen robocza
zaktadu, zaplecze sanitarne pracownikéw majacych kontakt
Z Zywnoscia.
2 Stan techniczny pomieszezen zakladw: podlogi, Sciany, sufity | © 2 4
1 zamocowane w gbrze clementy, okna i inne otwory, drzwi,
oswietlenie pomieszczen produkeyjnych, sprzedazowych
imagazynowych.
3 Powierzchnie stykajace sie z zywnoscia. Maszyny, 0 2 4
urzadzenia, sprzet wykorzystywane w procesie
produkcji/sprzedazy.
4 Instalacja wodna i kanalizacja zakladu. Systemy V) 2 4
weniylacyjne.
5 Zabezpieczenie zakladu przed szkodnikami i ich zwalczanie. 0 3 2
6 Gospodarka odpadami — przechowywanie 1 usuwanie ] 1 2
odpadow.

Y zaznaczyé wiasciwe
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7 Zabezpieczenie przed dostepern 0séb postronnych. o) 1 2
44 Higiena produkeji, dystrybucji i sprzedazy 1] 16 42
1 Czysto$¢ pomieszezen zalktadu, w tym srodkéw transportu. 0 8 16
Procesy czyszczenia, mycia, dezynfekeji w cabym procesie
technologicanym (w tym urzadzen, sprzetu, naczyn). Jakosé
wody wykorzystywanej w zaldadzie.
2 Warunki magazynowania, pakowania, transportu i 0 5 11
sprzedazy, w tym zachowanie laticucha chiodniczego.
3 Higiena osobista pracownikéw, stan zdrowia oséb majacych ] 3 15
kontakt 2 zywnoseia.
[l | Zarzadzanie zakiadem, kontrola wewnetrzna i systemy ¢ 28 56
zarzadzania bezpieczenstwem Zywnosci
1 Zaangarowanie kierownictwa i przygotowante merytoryczne | 0 2 4
pracownikéw (kowalifikacije zatrudnionych pracownikéw).
2 Wiarygodno$¢ przedsiebiorey, w tym prawidtowodé 0 1 2
1 terminowos¢ realizacji nakazéw ujetych w decyzjach
wiasciwych organéw PIS i gotowosé do wspolpracy.
3 Prawidlowosé procedur i ich realizacji (GHP, GMP, HACCP). | 0 9 17
4 Dzialania korygujace przy stwierdzonych niezgodnosciach. 0 3 7
5 Sledzenie produktu (Traceability). 0 5 10
6 Kontrola surowcéw, polproduktéow i wyrobéw gotowych 0 4 8 ND
przez producenta, w tym badania whascicielskie.
7 Znakowanie. 0 4 8
IV | Profil dziatalnogci — producenci- zgodnie z kategoryzacja ¢ 25 50 ND
1 zakiadow
IV | Profil dzialalnosci — pozostala dziatalnosé- zgodnie z 0 8 16
2 kategoryzacja zalkladow
A% Powiadomienic RASFEF/AAC 1] 25 50
)7 Suma punktéw 0 0 16 16
Suma punktéw ogdlem 16
Kategoria ryzyka Niskie | Srednie | Wysokie
N ()] W)
Ryzyko dla ocenianego zakladu X
L.
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KRYTERIA OCENY :
Ryzyko wysokie powyze] 49 pkt
Ryzyko érednie powyzej 15 do 49 pkt
Ryzyko niskie nie wiecej niz 15 pkt
I STWIERDZONE NIEPRAWDLOWOSCI ZOSTALY UJETE W PROTOKOLE
KONTROLI SANITARNEINR - ZDNIA -
II. UW{{GI I ZASTRZEZENIA KONTROLOWANEGO DO NINIEJSZET OCENY:
_DYRERTOR brak
e e
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